nova sociedade, TBENCO, terd por
objetivo desenvolver o mercado mundial
do café, construir usinas de acondi-
clonamento de café soliivel de boa qua-
lidade, em numerosos palses, e pd
& disposicio dos distribuidores por toda
a parte. A IBEC esti efetuando rea-
lizaghes no Brasil, Peru, Venezueln ¢
Pérto Rico. E a Tenco fol constituida,
em 1952, p dez sociedades interessa-
das em café, c ar um
organismo de peaqmm e de produgio,
para_assegurar dividendos cos acionis-
tas llgadlll A essa indistria.

vé, soou a hora do eafé

servar, apés multos anos de labor, o
extrato puro de café, com base téo-
nica, e, a0 mesmo tempo, comercial, ji-
mais_prevista.

Permiti-nos apresent ho-
mem simples, que se encontra aqui pre-

ente. Nascew em Pirassununga, Fsta-
G0 e Sko Paulo, e 67 o curse de hu-
manidades na Capital. Formou-se em
Mecénica e Eletricidads pela Escoln
Tecnolégica de Manchester, na Ingla-
terra. Aperfeigoou e completou o cur-
50 de Consultor-Técnico, estudando to-
dos 03 raos de engenbain, na Victoria
Universit

PR ekt sl e auomny mgmms. por quem fol
miltiplas a o i com a de via-
di jar por toda

Os paises produtores de i
penham-se na conquista de produte soli-
vel, niio tanto pelo consumidor domé:
tico, que sabe manejar, ao ficll, o coa-
doura, a0 que estd afeito por tradicho,
mas principalmente por caust do mer-
cado externo. Nos paises em que
bebe chd, o cafézinho saboroso pode
logral, depressa, justificada preferéncia,
se capaz de competir com éle, em faci-
lidade de

Eiropa, ¢ trabalhar,
“om recomendatio especial. dn Univer.
sicade, nas melhores indistrias euro-
s, exercendo virios cargos, o come-
car pelo de operdrio. Os servicos téc-
nicos ¢ profissionals que prestou e vem
prestando, no Brasil ,a grandes indis-
trlas nacionais o estrangeiras, const
tuem brilhante atestado de seu va'c
oty voltou as investigacdes

a superioridade,
ao_chi.
Realgam-se, ainda, quatro vantagens

come bebida, do café

e volume, redugho de péso, facilidade
de Lransporte ¢ economia de armazena-
mento. O café em gro, quanda trans-
formado em café soldvel, reduz de 807

u volume. Uma saca de sessenta
quilos, pesard menos de

0 Brasi

ainda na vanguarda

O Brasil ainda ¢ vanguardeiro, no
mundo, como produtor de café, N
s0s concorrentes, que hi pouco tempo,
nada_signiticavam, aproveitaram-se, &
notério, da politica financeira que fo-
mos obrigados a sustentar durante os
prolongados efeitos da crise Iniciada em
1029. Ganharam terreno, como prod
tores ¢ exportadores. E a verdade, to-
dos sabem, & que dos oitenta por cento
da. nossa_par cio, no mercado in-
ternacional do café, caimos, hoje, 4
circa de quarenta.

No plano do café solivel, cuja im-
portincia aumenta cada vez mais, a con-
_corréncia de outros produtores avanga,
decidida. O café soltvel representa a
forma ideal para a disseminagio, em
novos mercados, do uso do café, A fa-
cilidade de preparaciio confere-ihe van-
tagem especial contra o café comum, no-

tadumente onde nio se conheca o coa-

mnm. E maig de mefo mundo nio sa-
o café. Ainda hd pouces digs, o

FimbALoaos, Caralio ko eatetinia:
&¢ Ao assunto, em entrevista, ressalta
que <o eafé & consumido apenas por
1/4 da populagio mundial. Nossa poli-
tica, continua o Embaixador, deve ser no
sentido de levar o café a essas 3/4 pa
o, que consomem outros
produtos porguie nlo conseguinios pe-
netrar, em seus dominios, eom H
pois € sabido que .onde éle entra, as
outrag bebidas sio subjugadas e des-
prezadass.

Se o café soliivel se instalou, désse
modo, tho promissoramente, em todos
o3 mercados, deve o Brasi] entrar sem
ditvida na competicdo, ¢ para vencer.

Pois bem. Ji contamos com ums
vantagem. E aqui, viemos para procia-
mi-la.

0 extrato pure de café

Um brasileiro modesto, Dr. Domingos
Josbmitesiin e farat o] laveRTin o5

o poderoso Humus Sa-
Tirbe, obtido através de aproveitamento
do lixo das cidades, logrol obter & con-

S&o Paulo. Maio de 1958

nosso preciosa caté,
s resultados, como. dissemos, foram
os mais efetivos.

© café solivel comum, que represen-
ta, agora, por si 56, uma forca incon-
tavel no mereado, depende, oo se Sa-
be, da mistura_de hidrocarbonos para
conservar-se. Isto prejudica-lhe o sa-
bor e o aroma. O Dr. Martins, com os
processos novos e orginais de sua in-

f0, removeu cssas dificuldades. Ele
explicn gue um e prokimmas relaclo-
com a indistria dos alimentos

¢ que vinha desafiando a técnica, resi-
S n‘m ngio de embalagem e con-
produte ,capazes de torna-

To maiterdvel, pala. acio do ar amblente,
cuja noci decorre tanto da w
dade como dos agentes de oxidagio.

A desidratacio e subsegiiente enla-
tamento sch vicuo ou em atmosfera
de gis inerte viria resolver, em parte,
o problemn. De falo, o produto de:
cratado ¢ imediatamente posto ao abri
g0 do oxigénio do ar, poderi resistir
i agdo do tempo, melhor que os produ-
tos simplesmente cnvasilhados, isto é
acondicionados, sem protegio contra
oz oxidantes,

Acontece que tal processo de embala-
gem apenas produz resultado enguanto
o produto estiver lacrado, no interior do
vasilhame, Logo, porém, gue seja aber-
tn o vasilha, ésse mesmo produto inicia
o ciclo de alteragio que acabari por
tornd-lo inaceitdvel para © CORSUMO.

O processo, abjeto da invencio do
Dr, Martins, visa, exatamente, a permi-
ir a embalagem e & conservagio do

roduto, ainda depois de aberte o res-
pectivo vasilhame,

Solugio para o problema

Para atingir semelhante resultado, o
Dr. Marting chegou a esta solugio:
protege-se o eafé sumve]. proveniente
da_desidratagio do soluto do grio de
caré torrada, com uma coberiza. feita
(LE ghv:m tmmmammlz tratada, que,

nv do o produ orma com Gle
ums oomo. e, prajela ‘ou: baia, com

dosagem certa para cada Xieara.
camada de glicose corrigida, além -
ASSEEUFAY A CONSErV: do extrato
puro, por tempo indeterminado, isolan-
euntuclu 107\‘\ o Al m
Tin a4 saber 0. bean outh, A
Contudo adog-1o ou alterar-lhe o gosto.
Também nfo prejudi-a as pessoas CLE.
por prescrigio balcn, b Erani: 1
de aglioar.

Afora n glicose corrigida, usar-se-d,
como matéria prima, exclusivamente,
o café em griio, utilizando-se a produ-

giio de qualquer zona cafeeira, porquan-
0 0 aroma e o paladar serdlo prdroniza-
dos pelo processo brasileiro. Dai o em-
prégo de cafés de menor procura, de tipo
Baixo.

«Caféxtratos é a denominagho do novo

sos atualmente em voga, ndg contém
mistura de hidrocarbonos — dextroxe,
maltose ou dextrina — mistura qu
amitide, neresce mais de cinquenta por
cento do produto. A concentragio de
cafeina, por sua vez, em base de 5.43%,
corresponde a teor de excelente poder
tonificante.

Além da corveciio da glicose, que en-
tra na confeeglio da bala de cafextrato,
forum introduzidos, pelo” Dr. Martins,
outros melhoramentos na indastriali-
zagiio do café, o saber
de torrefagio; aplicacio de_triturador
para padronizar o café verds (unifo
mizagio de tamanhos), antes de ser tor-
rado; fixacio de aroma e extraglo de
dleos prejudiciais.

e seis mil balag de cafextrato,
ng minime, o rendimento por saca de 60
quilos de café em grio, Bsse total cor-
responde ao dibro o obtido pelo pro-
cesso empirico de coadouro, afora os
sub-produtos — adubas orginicos, com-
bustivel, sabdio, graxas, oleos lbrifi-
cantes, carviio ativado e outros.
bl de extrato puro de café,
cangadas através da recuperagiio e cor-
regip de cafés baixos, foram apresenta-
dus i Superintendéncia do Servico do
Café, para classificacio.
Pedimog vénia para transmitir-vos, a
seguir, as palavras contidas no
cumento que essa entidade oficial di-
rigiu no Dr. Martins, Ei-las :
~Iimo. Sr. Dr. Domingos Martins...
relativamente ao extrato setvel de café
(CAFEXTRATO), de sua produgde, vi-
sandg 6 aproveitamento de cafés baixos
duros — Rio — e o acondicionamen-
to do café solivel em balas revestidas
de glicose, damos nbalxo o parcoer dos
classificadores, srs. Ernani Jungu
José Largacha, apés ter sido !elta a ex-
peri¢ncia, colo de Classificagio
desta Superintendéneia do Servigo do
Café:

— «Tivemos a oportunidade de pro-
ur am ponto de consurio, o cxirato
:Ie café sﬂlﬂvel (CAFEXTRATO)|
Gusida pelo Dr. Domingos 4asé Mariing
achando-o de paladar suave, agradi-
vel, parecendo-nos também que o invé-
lucro de glicose que protege o extrato,
0 preserva do contacto com o ar, e
temdo dest forma. s ua, dscompostes
cagho, 6-9-1957.  (a.)
eirs — (a.) José Largacha
‘Sem cutro mot
{8) Weldomar Cimargo Abreus

A industrializagho do eafé

Até hoje, envidmos para o exterior,
com prejuizo da nossa balanca de co-
mérclo, somente café verde, em grao,
para que seja 14 industrializado. La-
mentdvel isso, quando podemos pro-
duzir, em larga escala, excelente café
soliivel, com as intimeras vantagens ci-
tadas, inclusive a possibilidade de su-
prir o mercado exterior, sobretudo o eu-
ropeu,

Fazemos reservas as profecias de cri-
se. Muito embora alguns economistas
admitam, como certos, determinados
cileulos de previsao, milo acompanha-
maos, por igual, os que, alvorogados, con-
sideram & super-producto como fantas-

Em verdade, as proximas safras
Feovilem smdisie. - Aliida que se
tenha colhido pouco café nos iltimos
anos, nio foi possivel livrarmo-nos dos
estogues de sobra. Se nilo aumentarem
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