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«Du preparagio — Nos supomos

‘passado muma mAquina a que se tem dado
cuja descrigio daremos
o griio da sua polpa por meio desta miquina, que se coloca

contém Giguas, que se wlealiza com
a, resinas, o que

se déste primeiro fangue para o segundo,
deixar até o ontro dia. Quando se tira entdo déste
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Fig. 3 — Despoipatior antigo da Venezuela.

primeiro_surto do_despolpamento de
café fo Brasil feve também scus oposito-
res. Mesmo aiguns agriculfores ilustres,
dentre éles o Conde de Gestas (16), s
nio o combateram, tombém nio o utiliza-
fam ¢ nem lhe deram qualuer importincia
preferindo confinuar com o processo da vla
Séca, aperfeioando-o pelo uso de estufas

¢ meios mais modernos de beneficlamento.
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Rodrigues Cunha, ilustre cngenheiro diplo-
mado na Franga, filho de tradicional fami-
lta de agriculfores brasileicos, que nos le-
u o melbor compéndio técnico da época

T RO

que o ngricultor seguirh o método
Arabes, e nas colonias inglesas. O café

no lugar competente.

& medida que se despolpa. Este tang
cal, soda ou potassa, para precipl-
tem lugar Imediatamente; e loga
 casquinha, & fspero ao tocar, passa-
onde se laya simplesmente

se delxn escorrer tida

imento de trés &
sobre as quais se atravessam varas

traves das aberturas das estel-
mente, gue se tiver dade ao ter-
o ainda seri melhor se se procurar

dgua, o que se faz
nas estufas, ou mas eiras ladrihadas,
Se a estufa for bem cons-
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sabre a cultura do café, o “Manual do

Agricultor Brasileiro”, cujo tonto I, ¢ de-
dicado 4 “Artc da Cuitura ¢ da Prepara-
¢do do Café” (17):

Os trechos que franscrevenios, @ seguie,
do interessante livro, atestam a culfura ¢
o confiecimenta técnico do sen autor, evi-

temente muito avangado para o seu

meio:

“Do despolpador — Antes de passar o
grio do café no despolpador costuma la-
var-s¢, se tem muita terra ou pedra.
tanques para esta operagio tém o fundo in-
clinado para um dos lados, onde hd um
ralo, que 6 deixa

pador. Os
da grandeza de um grdo de café, mas Este
ndo deve ai passar.

“0 despolpador ¢ uma miquina que serve
para tirar a casca vermelba do café, re-
‘duzindo-o a ficar na casquinha. FEsta ma-
quina ¢ composta de um cilindro de pau
coberto com uma capa de cobre da gros-
sura de duas livhas. Nesta chapa se fa-
Zem. por melo do, ferro, muitas pontas, que
ndo tém mais de quatro linhas de distincia
\imas das outras, se se medem as que ficam.
numa linha paralela a0 eixo, mas de m
que, tomando uma ponta, se vk que esté
alinhada em relagio 4s outras, como for-
mando uma hélice sobre o cillndro. Do
lado interior do cllindro hd uma tibua pa-
tendo a borda, que fica
juato ao cilindro um pouco arredondado,
esta tibua, que lhe deram o nome de peito,
¢ fixa, entretanto, que o cllindro pode
ua borda até tocar com
a5 extremidades das pontas, ou afastar-se
até passor um grio de café; no parte su-
perior estd uma caixa, que faz o oficio de
moega, onde ¢ pbe o ca jrio cain-
do passa entre © pelto ¢ o clindro, as
pontas entlio rasgam a casca € @ pressio,
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