Recursos naturais. .

gulam o tempo desejado, estabelecen-
do_aspersoes intermitentes.

Devemos citar ainda como um dos
mais modernos sistemas o da chama-
da — “f6lha eletrnica”. Cnnslil.uese
de um pequeno pedaco de pldstico
contendo dois terminals, sendo colo-
cado junto com as estacas. Dos termi-
nais partemn arames até a caixa de
contrble. Quando uma pelicula de
dgun cobre o plastico, a vélvula sole-
noide ¢ ativada e a neblina ¢ suspen-
sa. Evaporada a pelicula de dgua de
maneira que nao haja cnncxc.’lo e
trica, o solenoide pde em a
canlsmo produtor da g

a pratica, o periodo de funciona-
mento das aspersdes pode variar de
uns tantos segundos até virios minu-
e rechua i ‘mantida

mpo uma pelicula de dgua
Ehbre 2o félhas, compensandose aito-
miticamente as variagbes de forca
evaporadora do ar. Em resumo, po-
demos lembrar que Esse sistema asse-
melha-se ao dos conjuntos “sprinkels”,
usados nas indistrins para protecio
ra incéndios, em refinarius, toce-
Iagens, fibricas da pepel, o
eipedos: — Finalméntd yamos abor-
dic o, titime e abrigos de
plantas enumerado, que ¢ o ripado.

No manejo de plantas, essas estru-
tures oo mullo diels pury prolege
-las do sol, especialmente
de altas temparaniras no verso, onde
a_intensidade luminosa ¢ algo sério.
Ainda que a protegio seja particular-
mente importante apds as repicagens
ou transplantes, aquelas bem forma-
das exigem menos cuidados quando as
conservamos em ripados. r,ln si0 qua-
se que indispensiveis para a conser-
vagio de plantas de somhra por qual-
quer espago de tempo. onstru-
goes valiosas também para fortale-
cer certas espécies mais delicadas, es-
tabelecendo-se um espaco de transiciio
entre os estufins, estufas e o local de
plantio_definitivo.

A construgiio de ripados é muito va-

vel. Podem ser feitos de estruturas
de aluminio, préfabricadas, mas one
issimas.

Na pritica, entre ns, os ripados sfio
construidos de madeira ou, Tos casos

mals modestos, de taguarinhas e bam-
bis. Usamse vigas de madeira ou
tubos de ferro de 5 cm de diam. con-
Sendo ripaa & wmma liars do 215 o 250

ra ¢ proporcionada
com Tipinias de. 2,1 50 om de largu-
ra e separadas de 2 a 5 em uma da
outra. Geralmente cobrese os dois
lados do teto delimitado pelas tesou-
ras, no caso de duns dguas, fechando-
-se também os lados, o
prias ripas ou com tel
caso de ripados, vem sendo usadas as
folhas de plds
dos.

Localizase o ripado sempre no sen-
len da linha nortesul, o que permite

de insolagfo, a distribuigio
uniforme do solares filtrados
através das ripas. Finalmente pode-

om bons resulta-

mos lembrar o caso de ripados cons. -

lehios por uma cobertura de tela
€aso que ObServamos na Esmcﬂn
Expenrnlmlnl de “La Hulera” especia-
lizada em trabalhos de cacau e serin.
gueira em Turrialba, na Costa Rica. £
evidentemente um sistema bom,
muito caro, niio aconselhdvel, portan-
to, s nossas condicoes.
Esu:s sno em linhas gerais, alguns
& se focalizar no capitulo de
nhrigns para plantas.
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HISTORICO DO PREPARO DG CAFE

Teixelra, Plinio Parreira o Al
dl‘ Castilho.

Destacamos do referido trabalho as
consiitrastes teltas sob o titul Ligeiro
Histérico do Prepa s
thpien & o seguinte:

<0 método mais antigo de separacio
do grao de café na casca e da muci-
lngem, usado pelos drabes, consistia no
rompimento manual da casca e na re-
tivads dos gréios, que, posteriormente,
eram. secados mo sol. Constitula, as-
sim, Gsse processo, um primitivo des
pamento manual dos frutos. Por fer-
mentacio da. mucilagem aderente & cas-
ca, preparavam éles uma bebida aledo-
lica, que chamavam de <kischers, agi-
shar ou +keschers,

Posteriormente, desenvolveu-se um
outro processo: os frutos eram submer-
em digus onde ficavam até gue sun
casca se rompesse, Os grdos cram en-
thio_recolhidos e secados no sol
Brasil, comoe nos demais paiscs
cafeicultores do hemisfério ocidental,
os frutos sio colhidos, sécos mo sol, em
terveiros, ¢ depois descascados (prepa-
ro por via séca — West Indlam Me-
thod).

Psse processo de beneficiamento do
café, que tem a vantagem de niio re-
querer um equiprmento. especial, pode,
entretanto, produzir um café de baixa
qualidade, de bebida «Rios ou <Ria-
dns. Foi substituido, hi quase um sé-
culo, em paises cafeicultores do hemis-
fério oriental, pelo <beneficlamento por
via Gimida>, ou sejn, pelo despolpamen-
to (East Indlam Method). Tal processo
s estendeu, posteriormente, i maloria
dos paises amerleanos, exeeto o Brasil,
© néles tem atualmente, absoluta pre-
pnndmn

asse processo, 0s frutos madu-
o8, ®fepois 4o haverem sido separa
s séros e das impurezas que pmqam
Mompanhﬁ “los apds a colheita, passam
pelo despolpador, um cilindro metalico,
geralmente de cobre, que gira dentro
de uma, eamisa com perfuragdes redon-
das ¢ oblongas de tamanhos diferentes
MNa parte frontal do cilindro estd fixa-
da uma tira de metal ou borracha que
funciona como uma faca. As <eerejasy
de café entram com um jato de dgua
entre o cilindro em movimento e a ca-
misa, e passam entre esta @ a faca.
Com isso, o rompidas e removidas as
cascas com uma parte da mucilagem,
sem que o pergaminho ¢ o grilo de ea-
1é sejam feridos (mordidos)
rte da mucilagem aderente ao
pergaminho, €, muitas vézes, removida
por fermentacdo, a qual pode ser ex-

pontanes, quando originada pelos mifs
crorganismos existentes no cal, ou
controlada, pela inoculacio de culturas
puras de bactérias, levedos, ete., ol de
formentos.  Em ambos og casos, ratas
se de uma operaglio morosa delica-
du: qualquer érro ou m\pmi:ﬂo pode
ter consequiéneias danosas, com a obs
tengho de cafés de paladares indeseji-
vels.

Tentoii-se remover & mucilagem ades
rente ao pergaminho por melo mecls
nicos, usando-se mdquinas prov
escovas ¢ chicanas: contudo, nenhuma
de tais mdquinas pode produzir resul-
tados satisfatérios, até o presente.

Foram feitas, finalmente, muitas teri=
tativas para eliminar, quimicamente, &
mucilagem apés o despolpamento, usan=
Go-se, para. lsso, Acidos. {cloridrico, sules
farico, &lealis( 1 potassa CAls=
ticas, amoniaco), ou sais alcalinos (ear
bonato de sbdio ou potdssio). O re
sultados obtides“em laboratérios foram
promissores, mas falharam guando o
processo fol aplicado em escaln indus=
trinl.

Apssar dus desvontagen oriundas do
emprégo de maquinarip o instalages,
relativamente dispendiosas, o despolpas
mento e a degomagem cuidadosa Tes
presentam, ind bitavelmente, sobretudo
Nas regides tradicionais produtoras de.
cafés balxos, o Unico caminho para se
abter, com regularidade, cafés finos &
uniformes.»

CAFE FINO

For falar em caf6 dino consilerang
opartune uma apiis
Cfé Fino o Seu B Fmpnm, m  auteriy i
eng.-azmnoum Hélio Raj do
vigo de Pesquisas Agrmlfmliuh. que foi.
editado em 1059 pelo SIA do Ministé-

%, que facilitam o entendimento 48
matéria, Diste modo o auter respond
A indagacho: Que ¢ café fino




