Da semente & xicara muita mln 56 passa. As hranﬂ. flores enfeitario os

verdes cafezals

mals recompensadoras.

do lavrador em safras
I"am'ra!!aﬂldn certa smﬂﬁﬂ de lastre senador do

Império, Silveira Martins, pﬂderiamw dizer que o café ji nfio & o negro, mas
aimda é o Brasil,

rico de limpeza da drea a ser agri-
cultada, que nos foi legado pelos in-
dios. Uma série de cuidados sdo to-
mados nessas ocasides, a fim de evitar
a expansio indiscriminada do fogo pa-
ra regides vizinhas, Alguns fazendei-
ros depois realizam a destoca do ter-
renc. Outros deixam que o tempo se
encarregue de decompor os tocos em
lento processo de putrefacfio.

Nas zonas velhas o preparo dD lm-
reno € realizado com n aradur:
N e
vamente intensa sera ela cortada e en-
leirada, mas jamais queimada. Nesse

0 — como tudo deve ser préviamen-
a providéncia prelimi-
nar seria a andlise da terra para se
saber qual a porcentagem de fertilizan-
tes a ser empregada para @ Correcio
do solo. A adubaciio verde, com o em-
prégo de leguminosas é um dos fato-
Tes de enriquecimento do solo,

ONDE REINOU O PAU D'ALHO

Antigamente 0 cafézais eram plan-
tados em linha reta. Tinha-s¢ a im-
pressio de um exército verde perfeito
na terra roxa, onde o Péu d'Alho, o Ce-
holdo ¢ a Figueira Branca tinham rei-
nado, Hoje essa pritica ¢ contrariada
pela ciéncla agronémica. Recomenda-
se o plantio em curva de nivel, a fim
de evitar os prejuizos decorrentes da
erosio. Preconiza-se o plantio do ca-
fozal em talhBes de 5 mil cafeeiros ca-
da’ um. Os talhBes sdo separados en-
tre si pelos chamados carreadores. To-
das precauces para o combate & ero-
5o devem ser tomadas seja. pela adoclio
dos corddes de contorno, seja pela cons-
trugdo dos canais de escoadoure ou pe-
la localizagio de buracos para retenciio
das Aguas das chuvas. A topografia do
terreno deve ser considerada. O ca-
feicultor precisa levar em conta os con-
selhos tos agrénomes no tocante ao es-
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pagamento a ser mantido entre os ca-
feeiros. As variedades “Caturra”, “Bo-
urbon” e “Mundo Nove" sho as mais
procuradas para o plantio, Nesse par-
ticular deve ser assinalado o trabalho

de selecfio de Instituto Agrondmico de
Campinas.

Nas zonas novas — terra virgem —
costuma ser feito pela semeacdo direta
nas m\'as. Semela-sc de outubro & no-
vembro, apés @ ocorréncin das
chuvas. O empré:o de sementes selecio-
nadas é uma maior produ-
tividads por tnidade de dren.

Um bom cafézal produz ma's de 100
arrobas de média por mil pés. Pode-se
empregar a semente em ©0co ou des-
polpade, gozando esta dltima da pre-
feréncia dos lavradores. Apds a semea-
dura as covas sdo col as com achas
curtas, & fim de obter humidade para
a germinagio, proteger as plantas no-
vas contra o sol ¢ a geada. Na épaca
oportuna foz-se o desbaste das plantas
mais raguiticas.

O plantio intercalar de cereais, nes-
se caso, é pratica tradicional, embora
errada. Cumpre assinalar gue no caso
do plantio com a utilizagko de mudas
produzidas em viveiros recomenda-se &
sua realizagho entre outubro e dezem-
bro ou abril-maio, quando se tratar de
“mudas do mesmo ano”. Geralmente
utilizam-se 4 mudas por cova, As va-
Hedades de cafd produsides to Brasil
sio orlginadas da espécie “Coffea Ari-
i nquiato ng, Africa tem predomi-
mancia a espécie anephora’” nota-
damente a variedade “Robusta”, ‘cujo
paladar ¢ neutro,

“BELT CAFEEIRO"

s ensinou que o cafeei-
ro é muito sensivel ao clima e a alti-
tude. Entre o trépico de Cincer, ao
Norte, e a latitude 25¢ Sul temos os
limites ideais para o seu cultivo. Cum-
pre assinalar que o cafeeiro nio se di
bem com temperaturas que vio além
de 30°C ou que venham aguém de 5-C.
A temperatura ideal val de 18 a 22° C.
As regifes sujeitas a geadas j4 tém
rejuizos
que avancaram o sinal vermelho. Os
cafézals de Sho Paulo estio localiza-

Peneirando o café para livri-lo de Impuresas

A RURAL




