© Servico de Informaciio Agricola do
Ministérlo da Agricultura, honron a
cultura brasileira’ ap publicar A FA-
ZENDA AFE EM SAO PAULO,
obra de autoria de Olave Baptista Fi-
Iho — serie Docunmentario da Vida Ru-
B e

Vam spigar algumas passagens
desse numm livro. Logo no_inicio ob-
serva, num retrospecto historico:

“Hioa Mina do oeulo, KVIIL o catésal
se fazin presente nas diversas localida-
des do vale do Paraiba, tais como Gua-
Htagats, cradbete, Sananal, Eno
minhangaba e rei, Esta tltima,

alids, assinalada pm‘ " Saint-Hilaire. co-

0 rico centro cafeeiro. Terras ainda
niio utilizadus, fertilissimas, proporcio-
naram magnificas produgbes anua
que eram negociadas nos partos do Rio
& Ubatuba. Nessa época nao havia ain-

o qualquer ligacio dessa regiio com
a capital da Provincia ou mesmo com
Santos, de sorte que o porto de Ubatu-
ba, no litoral norte paulista, desempe-
nhou durante algum tempo papel de re-
levo no escoamento da produgio obti-
da nag fazendas do vale. Note-se que &
producfio em meados do século era de
550.000 arrobas para Bananal, 350.000
para Taubaté, e outro tanto para Pin-
damonhangabas,

A proposita do trabalho escravo ob-

Tva
cAté entho, toda a I‘\vmlrs cutesirn
de Sdo E'm lo, Minas, Rio spirito
S e Ea e
trabalio sscravo. A expansio do caté

deu no regime do trabalho servil
Sa\a Simfo, Cravinhos e Ribeirfio Preto
(regifio que durante muitos anos foi o
principal centro cafeeiro do pals) ga-
nharam seiis primeims mmzms planta-
dos pelo negro africar

Sibro. & slguifiass 2a calfura oa-
feeirn escreve:

<A cfazenda de Cafés em Sio Puulo
nio'e uns ey meraments eco-
nomica, mas, disso e sobretudo,
R hD e
lista, O café nlo representa apenas
uma fonte de riqueza, significa antes
de tudo um sentido do vida. Podemos
mesmo falar da civilizagio do café, pois
@le criou habitos, fixou aspectos, deter-
minou destinos, moldou consciencias, in-
terferindo, em Gltima andlise, de forma.
decisiva, na estruturagio da sociedade
paulista contemporaneas,

E mals adiante:

«Na malor parte das véx sti-
tuem lavouras dos praprion eolonos. que
para tanto recebem autorizagio do pro-
prietdrio ou com &le firmem contrata
de eparceriar. Algumas vacas leiteiras,

cavalos e burros para sela e tragio, por-
cos e galinhas so frequentes na afa-
zenda. de cafés. As vézes o gado leitel-
ro ou a suinoculiura se desenvolvem
porque o resultado financeiro da explo-
ragho auxilia o cmtelor do catés.

tocante aos tratos culturals assi-
nala:

«Varia, conforme a quantidade de
«bragos», a possibilidade de <tratos por
parte duma familia, pois as muito nu-
merosas podem <tocars de 8 a 10 mil
pés, enquanto as pequenas, de 3 a 5
mil, Nos tempos em que a imigragio
italiana era’ franca ¢ se processava em
Jatoa contiziox; Navia mio-ds-chra sem-
pre dispanivel. era muito
Procurado pelo fazendeiro porque o Ten-
dimento de sen trabalho superava de
muito o do trabalhador nacional. A fa-
milia italiana era em geral numerosa

se dedicava ao trabalho com espiri-
to de ventura, no imperativo de ven-
cer para nio perecer na terra que Ihe
deu acolhida,

© pagamento do <colonos se faz na
base de tarefa. & fixada de comum acér-
do entre o <colonos e o cfazendeiros

ago anual de Cr§ 1.200,00
€r§ 1.500,00 por 1.000 pés tratados, in-
clusive os trabalhos de colheita. HMui-
ta gente pode pensar que o eafé ¢ uma
cultura que <néio dé trabalhos; uma ves
por ano se faz a colhel
Mus, a realidade é outra e
fazendo com que o <colonos trate de
fato do cafézal e nfio acompanhe ape-
nas o seu desenvolvimento, Normal-
mente, o café exige duas  trés <car-
pus> anuais. Quando os frutos ja se
acham em vias de amadurecimento,
procede-se A ccoroaglos, operaclio que
consiste em formar ao redor dos pés
uma coroa de terra, eujo fim & segu-
rar os frutos que vilo cainda da drvore

v ji_estarem sécos. A colheita, &
<varrigios, a <abanaclios, a lavagem,
a secagem, o beneficiamento ¢ o ensa-
camento sdo outros tantos mistéres que
realmente muitos «bracoss, mormente
no periodo ot cendido entre 15 de fu-
nho ¢ 15 de a

Relativamente & qualidade da ferra
assever:

<0 café tem proferéneia pels cramas
terra roxa, muito embora 4 sua cultura
se fuga até mesmo em terrencs ar
505, Peln sua avidéz de polésa ¢ azoto
© em face do grande desenvolvimento
radlenlar da planta, as terras prof
dis e permedivels o recomenddveis
frequente ouvir-se dizer que onde bi
© ccedros, a <copaibas ou a =pal
Vas, a terra. ¢ bon para o caté, A to-
pografia se bem que influa na produti-
vidade do cafézal, ndio desempenha pa-

pel decisivo, como atestam as planta-
cbes feitas nos vales, nas encostas e
nas serrass.

A proposita da colheita informa:

<A colheita é uma verdadeira. mobi
zagio de esforgo da comunidade gue vi-
ve na fazenda. A época em que ela se
dd vai de meados de junho até fins de
agbsto, atingindo o ponto miximo nos
primeiros dias de julho, o que coincide
com o periodo mais frio do ano. Ha ne-
cessidade de colher com rapidez, porgue
03 frutvs, quando sceam, caem ¢ & pre-
ciso ajuntd-los e recolhé-los antes que
qualquer chuva forte os faca correr &
desaparece

O café se apresenta, u principlo, em
griios verdes e duros; 4 medida que
amaduerecem, eles se tornam verme-
1hos o passam entdo a chamar-se ece-
relas; quando sceam, escurscam o fo-

m o nome de iclcos. Al sementes
prépriaments S dentro de in-

o o de fora a epiderme
Tt uma polpa esverdeads que
serve de protecio 4s mesmas,

A colheita pode ser executada se-
gundo trés processos descritos a se-
guir:

a) Derriga ~— Consiste em arrancar
s griios de cada galho, todos a0 mes-
mo tempo. assim_arrancados,

lhas que o0s entremeavam nos galhos;
b) Derriga natural — O eafé, i me-
didn que vai sccando mo pé, cai sdbre
um pano colocado no chio com a de-
Vida E.nmcedﬁmi&“
Cataglio — B a upemq:n de apa-
A e a gréo.
s processos indicados, (pm todos
eles, as suas vantagens a seus incon-
venientes, sendo o primeire deles o mals
largamente empregad nas diferentés
:anas cafeeiras do Estado:
ida do colono hunhé!l‘ preacupou
Olavo Bapticta Fitho:
<A vida do ccolono» estd intimamen-
te condicionada & natureza do trabalho
que desempenha. Duma maneira geral,
© trabalho na cfazendo de cafés se de-
senrola de sol =0l, € ndo em obedién-
cia a hordrios prefixados. £ interessan-
te observar que a <hora do veriioy, cha-
mada pelo ccolonos de chora do govér-
nos, & desrespeitada por str considora-
da absurda, A primeira claridade do

aguarda o ssinal> que ¢ dado pelo ad-
ministrador por meic de um sino.
manhii éle son duas vézes e uma vez
A noite. Na primeira, faz as vezes de
despertadors, ¢ na segunda, di aviso
para inicio do trabalho cotidiano, As
8 da noite assinala o siléncio, ou me-
thor, o togue de recol

Os <colonoss se dirigem para o tra-
Dbalho a pé, em grupos de trés ou gua-
tro, mesmo quando a distncia até o
cafézal ¢ grande, levando a enxada, &
foice e outras ferramentas aos Gmbros.
Nem tédas as mulheres executam tare-
fas no cafézal, pols alguém deve flear
em casa par’conlnhar, TOrmAr o cafd,
tirar ﬁguq do pogo e cuidar das cri
gas. Quando o servico <apertars, 10das
siio convocadas, mesmo que seja. o
te algumas horaq por din, Exigindo
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e
Ineita, as criangas peguenas, ainda de
colo, sio também conduzidas para o oa-
fizal o I ficam dentro . eaivots
ou carrinha construido de madeira, du-
rante todo o dia, enguanto a mi
ocupa das lides agricolas,

O almoco ¢ recebido na roga, levado
quase sempre pela mulher ou pelos fi-
lhos menores que ainda nfio estio em
condigdes de trabalhar. O hordzio pre-




