Café: grio de ouro.

o Instituto Agronomico desaconselhou o
plantio do café nagquelas terras, cuja and-
lise revelara acidez excessiva e pobreza de
matéria orgdnica ¢ elementos minerais.
Apesar dessa contraindicagtio, o sr. Tomas
Cruz levou avante o seu propésito de for-
mar o cafézal nos 3 alqueires de sua pro-
priedade. Sob conselhos técnicos do praprio
Instituto Agrondmico, promoveu a correcfio
o solo ¢ a sun relertlizagdo. além de me-
didas preventivas de combate & erosio,
e e
para a formagio do calezal.

FORMAGCAO DA LAVOURA

ois de arada e gradeado o terreno,
forom aplicadas 10 toncladss de calciro
do da usina de Ban

Seorctarie da Aar
dos chokeno & paascidah &8
Vas em lizhas de nivel, garantipdo perfeita
protestio do solo contra a erosko.

Em outubro de 1954 foram abertas as
cavas, que receberam farta adubagda or-
génica animal ¢ mais cinza. O espacamen-
to adotado foi de aproximadamente 2m70
entre as linhas e Im70 entre as covas, com
trés plantas da variedade Caturra por co-
va. Formou-se uma lavoura em verdadeiro
rengque de nivel.

cafézal forma um corpo dnico de 11
mil pés, desprovido inteiramente de carrea-
dores, dunecmmm‘m neste caso, porque a
lavoura acha-se circundada de pibli-
cas, que facilian o “acesso a qualquer pon-
e

ultura. Fq:am construl-

ADUBAGCAOQ DO CAFEZAL

Akm da calagem inicial, ¢ de farta apli-
cagio de estrume animal ¢ cinzas nas co-
vas, o cafézal recebeu frequentes aduba-
gBes orghnicas ¢ minerais, O feiféio de por-
co para_adubacio verde foi scmeado 4

2cs. Durante o8 dois primeiros anos fol
o abundante distribuigio, em cobertura,
sBbre o terreno, de abundante quan-
tidade de estrume de estabulo, estérco de
aves e residuos das cocheiras da Soci
dade Paulista de Trote.

A partic de 1957, o cafézal j& com dois
anos e meio, comegou a receber adubacio
mineral completa. Atualmente, o cafezal
acha.se sob a orlentacio técnica do eng.
agr. Plinlo Parreira. da Secfio de Café do
Departamento da Produgio Vegetal, que
tem recomendado @ sequinte mistura fer-

4

tilizante: 650 kgs. de_sulfato de amoni

kgs. de fosfito de Olinda, 50 kgs. de su-
perfosfato de cdicio e 250 kgs. de dloreta de
potdssio. Dessa mistura, séo feitas 4 apli-
cagdes de 400 gramas por ano, em cober-
tura, por cada pé de cafeeiro.

CAFES DE QUALIDADE

A lavoura de café da anuczm do O

vestida e florada excepcional. A sse res-
peito, observam.se nesta capital 4 floradas
por ano, sendo uma principal e as outras
muenores, menos importantes e variadas nos
meses de setembro @ novembro.

O amadurecimento dos frutos ¢ demora-

prejudicar a grande
muito carregada, ainda com frutos nos pés
para serem apanha

A colheita ¢ feita & dedo, somente ses

produto. fino, hemogént
O despolpamento do czrc]a & feito diaria
mente em um pequeno aparelho motariza-
do. Os graos despolpados séo lavados logo
cm seguida em tanques de degomagem, a
tim de retirar a mucilagem que os envolve.
Para ativar essa lavagem ¢ a degomagem
estd sendo empregado, com excelente re-
sultado. pritico, sabgo de milho colocado
dentro de um saco, que vai passando de
um banho para outro, dia a dia, até o tér-
mino da colheita,

Depols da iltima lavagem, o café & es-
parramado ¢ revolvido no terreiro duran-
te um ou dois dias, para a secagem inicial.
Em sequida, @ séca dos grios ¢ comple-
tada no secador de gavetas, tipo de baixo
P do ik pequeats planta-
gBes da Colombia, Bsse secador fol suge-
ride pelo eng.-agr. Plinio Parreira ¢ cons-
truide seb a orientagfio do técnico Gusta-
vo Roble, da Secretaria da Agricultura

Durante o periodo da colheita ¢ prepara
do café, 80 encominhadas amostras para o
Posto de Classificagio da Secretaria da
Agricultura, indicando os laudos sistemti-
camente os seguintes magnificos resulta-
e bom, séca boa, umidade 12 a
13%, bebida mole ou estritamente mole.

PRODUTIVIDADE DA LAVOURA

A produtividade do cafézal da Fregue-
zia do O também constitdi edificante exem-
plo de lavoura moderna e racional, confor-
me se pode verificar pelos sequintes dados
chtidos desde o primeiro ano de sua forma-
glior

Ano Cait om Despolpads  Boia
coco (sca.  (acm. {eacos)
de k) deddkg)

1857 a 10 -

195 4 2 70 4

158 5 o 240 -

1960 E 0 27 10

1981 F; 150 0 15

Bsses mimeros mostram que a moderna
lavoura de café paulista, técnicamente for-
wmada e conduzida lic-mnlmzntz pudL- pro-
duzir em sclo pohre ¢ sob col
r('nizslmn[z ad mais de lNI
il pés, Mostram, alndm que Esse
produto pode apresentar bebida altamente
Famsilicada, podenda competic nos' mais
exigentes mercados internacionais, como.
ainda agera demonstrou o sr. Tomds Cruz,
exportando  vantajosamente o magnific
produto da sua lavoura da Freguezia do
© diretamente para & Alemanha’

{Outro aspecto do trabalho com o eafé.

A RURAL



