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Introducao

Matiello (2010),
separacao dos cafés por
peneiras é importante
para possibilitar uma
melhor uniformidade de
torra.

Fonte: Neto 2013

Brasil (2002) — Norma
Especifica das
Caracteristicas Minimas
de Qualidade do Café,
lotes com maior
guantidade de graos
chatos graudos sao mais
VALORIZADOS




QUALIDADE -

* Analise Sensorial
* Classificagao Fisica
* Granulometria

* Composicao Quimica
* Teor de Umidade
* Praticas de Manejo




Desuniformidade de Florada
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Fonte: Café Point - 2013
Borém (2008) : diferengas marcantes existentes na anatomia, na
composicao quimica e no teor de agua do fruto do cafeeiro em
funcao do seu estadio de maturagao, e o comprometimento da
EFICACIA DO PROCESSAMENTO e na QUALIDADE FINAL ,proveniente
da heterogeneidade dos frutos.

SEPARACAO DE FRUTOS
PROCESSAMENTO — retirada de mucilagem




Objetivo

O presente estudo teve como objetivo avaliar o
comportamento do tamanho e formato de graos em funcao
de diferentes estadios de maturacao e altura na leira de
secagem.

* Qual tratamento apresenta lotes com maior granulometria.
* Obtencao de lotes homogéneos — agregacao de valor.




Material e Métodos

O experimento foi conduzido no Campus Muzambinho do
IFSULDEMINAS.

Frutos da cultivar Catuai Amarelo, colhidos por derrica
mecanizada no pano.
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Classificacao Granulometrica
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Resultados e Discussoes

Tratame nf o Chato Grande  Chato Medio ChatoMinde Moca Graode Aocalledic AocadMmde
Tlismea o= Totos Laim Dama SR TR i s T 5ils SER

Mizmrs da frotos Laira Alta 31050 475l b 6.37b 6217 2 3.243 260 a
Verds Matwral Leirzs Baixs 3017k 51,952 5080 6211 = 5.75a 163 ¢
Verds Nawrs] Lairs Alta 307530 40545 281z 5533 =2 16l b 276

Boiz Namrsl 2276 ¢ 5018 b 1126 a 45673 6.12a 4823
Carzja Matural 114 3 481 b 2.T0c 3472 249% 081 c
Cargja Dexcazcado 3003 3 4200 b 2035 ¢ 647 a 1200 002 ¢
Ceraja Despolpado 4176 2 454l b 201c 6215 3 184 b 0.8l c
Carzja Dezmucilado 4141 = 4578 b 1.60c 606 2 3if5ib 108 c
Verda Dazsczzcado 10580 57.582 4200 4133z 161 b 113 ¢
Boia Drescacado 300k 33./la 4753 b 566 a 45343 130 ¢
Madia 33,67 40.47 530 5,60 407 1.96

CV (%) 357 3.04 18.64 1227 12,72 1482

-Médias seguidas pela mesma letra na linha nao diferem entre si a 5% de probabilidade pelo teste de Scott Knoot.
** Os valores apresentam correspondem a porcentagem em uma amostra de 100gramas de café processado




Conclusao

A separacao de frutos no processamento,
influencia POSITIVAMENTE na
granulometria das amostras, destacando
as amostras contendo CAFES CEREJA com
altos indices de graos chatos graudos.
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