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RESUMO

A selecdo de materiais genéticos de cafeeiroseindia diretamente na
obtencéo de cafeeiros mais produtivos e com ak#idade de bebida. Objetiva-
se, com este trabalho, avaliar as caracteristgram@micas de cafeeiros do grupo
Bourbon em duas regifes do estado de Minas Geraigj@lidade da bebida
dessas populagBes no municipio de Lavras, visandwoducdo de cafés
especiais. Foram avaliados 20 tratamentos, sengmdfacdes de cafeeiros do
grupo Bourbon e trés cultivares amplamente plastamaBrasil. Utilizou-se o
delineamento em blocos casualizados (DBC), comrié@sticdes e cada parcela
foi composta por dez plantas. Em 2005 foram impldmsg ensaios nas cidades de
Lavras, Trés Pontas e Patrocinio, no estado desMBerais. Avaliaram-se as
caracteristicas de produtividade de graos, porgentale graos com peneira 16 e
acima, vigor vegetativo, adaptabilidade e estailednos trés locais em estudo.
A avaliacdo dos atributos sensoriais foi realizadamunicipio de Lavras. As
popula¢gbesestudadas apresentaram maior potencial produtiviegidao Sul de
Minas, caracterizadas pelas cidades de LavrassPiétas do que na regido do
Alto Paranaiba. As populac6es 05 (Bourbon Amarélaz Boa Vista / Campos
Altos — MG), 17 (Bourbon Limoeiro - Faz. Monte Ateg Alfenas - MG) e 19
(Catuai Vermelho IAC 144 - Faz. Experimental de Maio - MG), mostraram-
se mais produtivas, adaptadas e estaveis. A alttuggho final, obtida na
avaliacdo sensorial pelas populacbes de Bourbaticainque estas possuem
elevado potencial para a producéo de cafés especiai

Palavras-chaveCoffea arabica Melhoramento genético. Caracteristicas
agrondmicas. Qualidade de bebida. Produtividade.



ABSTRACT

The coffee breeding research influences directlyth® obtainment of
coffee trees more productive and with high qudligyerage. The purpose of this
study was to evaluate the agronomic characterisfitee Bourbon coffee group
plants, in the three coffee growing regions of Mirtzerais (Lavras, Trés Pontas
and Patrocinio), and the production of specialtffees of these populations in
Lavras. The experiment consisted of 20 treatmentrewevaluated, 17
populations of Bourbon’s coffee group, and threéiivars widely growed in
Brazil. We used a randomized block design (RBDhwfitree replications, each
plot consisted of ten plants. In 2005, the expentsmievere established in the
regions. We evaluated the characteristics of bdeld,ypercentage of beans
retained in sieve size 16, vegetative vigor ancptaddlity and stability in yield.
The evaluation of sensory attributes was carriedirolLavras. The populations
studied have greater yield potential in South oh&éi Gerais, carried out in the
counties of Lavras and Trés Pontas. The popula@érn@®ourbon Amarelo - Faz.
Boa Vista / Campos Altos — MG), 17 (Bourbon LimoeirFaz. Monte Alegre /
Alfenas - MG) and 19 (Catuai Vermelho IAC 144 - F&xperimental de
Machado - MG), are more productive, adapted anblesta’he high score in
sensory evaluation by this populations of Bourlsimgws that populations have
high potential for the production of specialty ea$.

Keywords:Coffea arabica Breeding. Agronomic characteristics. Coffee dyali
Productivity.
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1 INTRODUCAO

O Brasil é o maior produtor mundial de café. Em3@&tima-se que a
producdo tenha sido cerca de 49,15 milhdes de s#Ea®80 quilos de café
beneficiado, de acordo com a Companhia Nacionalbdstecimento - CONAB
(2014). O Brasil € também o maior exportador dé eaf grdo e segundo maior
consumidor mundial, com a marca de 20,08 milhdesadas consumidas em
2013 (ASSOCIACAO BRASILEIRA DA INDUSTRIA DO CAFE ABIC,
2014).

O melhoramento genético do cafeeiro € uma das @easmais tem
contribuido para o desenvolvimento da cafeicultbrasileira. Atualmente
destacam-se as pesquisas direcionadas para aab@agultivares portadoras
de resisténcia as doencas, pragas, nematoidess teaixos de cafeina e boa
qualidade de bebida.

A qualidade da bebida do café estd associada asds/eatores,
destacando-se entre eles a composicdo quimicadpdgterminada por fatores
genéticos, ambientais e culturais; o processo €jgapo e conservacao do grao,
assim como a torracdo e o preparo da infusdo, aqudifi;am a constituicdo
quimica do grdo (CHAGAS, 2003; ABRAHAO et al., 2008

No ambito mundial, as cultivares de café Bourbanrs&onhecidas pelo
seu potencial para producdo de cafés especiais eleédpertado interesse dos
cafeicultores. Produzir cafés de qualidade e comphzusto sdo caracteristicas
que incentivam o agricultor a permanecer na cdteieu

O consumidor esta cada vez mais exigente quantaafidgde dos
produtos e disposto a valoriza-los economicamemagando mais por eles.
Neste contexto, o desenvolvimento de novas cudis/aque propiciam a
producdo de cafés especiais e com boa produtivideste sido uma boa

alternativa para os produtores, visto que a comlézatdo destes cafés tem



14

maior valorizagdo econémica no mercado do que @ caifnercializado como
“commodity”.

Desta maneira, objetiva-se com este trabalho avadiacaracteristicas
agrondmicas de cafeeiros do grupo Bourbon em dugdeas do estado de Minas
Gerais e a qualidade da bebida destes genétiposinizipio de Lavras, visando

a producao de cafés especiais.
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2 REFERENCIAL TEORICO

2.1 Importancia socioeconémica e classificacao boféa do café

Segundo a Conab (2014), o Brasil € o maior produtandial de café.
Na safra de 2013 produziu 47,54 milhGes de sacé® #ay. O pais € o segundo
maior mercado consumidor mundial, consumiu 20,3B6ws de sacas em 2013,
é também o maior exportador de café em gréo, expawtem 2013 um total de
31,22 milhdes de sacas de 60 kg. A produtividaddiandacional foi de 24.348
sacas de café beneficiado por hectare (ABIC, 20BNAB, 2014). Em 2012 o
Brasil foi responsavel por aproximadamente 35% dadygdo mundial
(INTERNATIONAL COFEE ORGANIZATION - OIC, 2014).

O café é plantado em quase todo territério naciatedde o estado do
Para até o Parana. A diversidade de solo, climariagdo de nivel tecnoldgico
leva a cafeicultura brasileira a necessidade dendefver novas tecnologias
(PETEK; PATRICIO, 2007). Minas Gerais € o estaddomprodutor do Brasil,
predominando o cultivo d€offea arabicae suas regides produtoras sao
principalmente Sul de Minas, Cerrado Mineiro, Za@@Mata e Jequitinhonha
(CONAB, 2014).

Segundo Guimardes, Mendes e Souza (2002), cercdO%e dos
cafeicultores brasileiros sdo produtores que possireas de até 20 hectares e
representam 30% do parque nacional.

O centro de origem do cafeeiro esta localizadoorgigente Africano,
nas regides altas da Etiopia (Cafa e Enaria), mueser a regido de Cafa
responsavel pela origem do nome café. Esta regi@dnesontra a uma altitude
que varia de 1600 a 2800m e temperaturas médi2f¥& caracteriza-se por

apresentar um indice pluviométrico de 1600 a 20@® anuais, passando por
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um periodo de escassez hidrica acompanhada poestagéo seca e fria que
varia de trés a quatro meses de duragdo (DAMATDA42

O cafeeiro pertence a familia Rubiaceae e estmgdnamais de 10 mil
espécies agrupadas em 630 géneros. Os cafeei@® fimunidos em dois
géneros: oPsilanthusHook e Coffea L, que se diferem, basicamente, por
apresentarem particularidades nas estruturassI@&IDSON; VERDCOURT,
1988).

Dentro do géner@offeasdo encontrados quatro subgéneros: Eucoffea,
Argocoffea, Mascarocoffea e Paracoffea com, respeatnte, 24, 11, 18 e 13
espécies. O Eucoffea abrange as espécies de caféutivadas para consumo,
sendo, portanto, a de maior importancia econdntisae subgénero se divide
em sub Erythrocoffea no qual se encontram as esp€ciffea arabical. e
Coffea canephor®ierre, sendo essas as de maior importancia eccadientre
as espécies existentes (BRIDSON; VERDCOURT, 1988)mundo, cafés da
espécieC. arabicacorrespondem a 70% e Ge canephoraorrespondem a 30%
de todo café comercializado (OIC, 2014).

De acordo com Anthony et al. (2001), as variedddgsca e Bourbon
sdo responsaveis pela origem da maioria das adivdeCoffea arabical.,

hoje cultivadas por participarem de sua genealogia.

2.2 Café e qualidade de bebida

O sucesso econdbmico e a manutencdo na atividadeireafestio
diretamente relacionados a um modelo tecnolégicprdducao, tomadas de
decisdo pontuais que busquem em especial a mettogaalidade do produto e
a justa remuneracao do mesmo.

Nos dltimos anos, a demanda por cafés de melholidgda foi

crescente, concomitantemente o setor cafeeiro verastindo com maior
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intensidade na producdo de cafés diferenciadosacfinalidade de atender esse
mercado consumidor (MENDONCGCA et al., 2007).

No que diz respeito a procura por melhor qualidads) sido uma
alternativa a opcdo dos cafeicultores brasileirelo gprocessamento por via
Umida, com a producdo do café cereja descascado,algun de ter preco
diferenciado no mercado diminui o tempo de secagenos riscos de
fermentacdes indesejaveis (BOREM, 2008).

A demanda por cafés especiais nos mercados naeiagnahdial cresce
em proporcbes muito maiores do que os cafés prdosizide forma
convencional. Existe um aumento na procura porscafige tenham como
atributos produtos diferenciados pela qualidadénisgca (sabor, aroma, corpo e
outros), qualidade sanitaria, responsabilidade aboei producdo ambiental
ecologicamente correta (PEREIRA; BARTHOLO; GUIMARSF2004).

Segundo a Associacdo Brasileira de Cafés Espeg®&€A), o café
especial é sindnimo de café fino ou de qualidagersor. O segmento de cafés
especiais representa, hoje, em torno de 12% dcaneinternacional da bebida.
Os atributos de qualidade do café cobrem uma aggiea de conceitos, que
vao desde caracteristicas fisicas, como origem®&deales, cor e tamanho, até
preocupacdes de ordem ambiental e social, comsesss de producdo e as
condi¢Bes de trabalho da m&o de obra cafeeira.rifisiais categorias sao:
Café de origem certificada, Café gourmet, Café moghe Café fair trade
(BSCA, 2014).

O conceito de café especial esta intimamente oeladio ao prazer que
a bebida pode proporcionar por meio de alguma wafsiica especifica
associada ao processo de producdo, ao servico assbeiado e ao produto.
Diferencia-se por caracteristicas como qualidagersor da bebida, aspecto dos
graos, forma de colheita, tipo de preparo, histégegem dos plantios,

cultivares e quantidades limitadas, entre outras.
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O sabor caracteristico do café € devido a preselgcanumeros
compostos quimicos volateis e ndo volateis e & dedenzimas em alguns
destes constituintes, dando como produto de reacoegostos que interferirdo
no sabor a ser degustado na analise sensoriala(gwxicara), que podem ser
diferentes de acordo com a regido de origem (SOUR®G; SILVA et al.,
20009).

Foi editada pelo Ministério da Agricultura, Pecadei Abastecimento —
MAPA, a Instrucdo Normativa®r08, de 11 de junho de 2003, visando instituir
padrdes de classificacdo e comercializacdo doss cadé Brasil, definindo
caracteristicas de identidade e de qualidade dé bafheficiado grdo cru.
Segundo BRASIL (2014), o café beneficiado grédopmde ser classificado em
categorias, subcategorias, grupo, subgrupo, classgo, segundo a espécie,
formato do grdo e granulometria, aroma e saboidagbor e qualidade.

O café é classificado quanto ao formato do gramaegsanulometria, ou
seja, chato-graido que se encaixam nas peneird8 @917, chato-médio com
peneiras 16 e 15 e chato-mildo com peneiras 14 none® que esta; moca-
graido com peneiras 13/12 e 11, moca-médio comirpeb® e moca-miudo
com peneiras menores ou igual a 9 (BRASIL, 2014).

A classificacéo por tipo € objetiva e se referm@amero e intensidade de
defeitos ou de impurezas de um lote de café. S@siderados defeitos os graos
imperfeitos, chamados defeitos intrinsecos, comogpretos, ardidos, verdes,
chochos, mal granados, quebrados e brocados. Janmsezas, defeitos
extrinsecos, como cascas, paus, pedras, cafés em @o marinheiros
encontrados na amostra. Pela Tabela Oficial Biesitle Classificacdo, cada um
desses gréos imperfeitos ou impurezas podem seifdados, correspondendo
uma medida de equivaléncia de defeitos que regéassificacdo por tipo
(BRASIL, 2014). A base para se estabelecer a elgnigia dos defeitos é o gréo

preto, que é considerado o padrao dos defeitosydfal sdo necessarios varios
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gréos imperfeitos para se obter um defeito, enquangrdo preto, por si so,
corresponde a um defeito.

As caracteristicas fisicas do café, representadasigalmente pelo
namero de defeitos que este possa apresentar,igaEs0@s caracteristicas
organolépticas como gosto e aroma da bebida sagprinsipais aspectos
considerados na comercializagéo.

A andlise sensorial possui diversas aplicacdes,ocontontrole e a
garantia da qualidade, criagdo de produtos difemdns e a melhoria de
alimentos disponiveis no mercado (COSTELL; DURANIP

Embora a avaliacdo sensorial possa parecer suhjgiiv ser feita por
meio da utilizacdo dos sentidos (tato, olfato eagel), esta andlise é
amplamente utilizada para a determinagéo da quigida café por possuir alta
precisao.

Existem varias metodologias disponiveis para aisma&ensorial de
cafés, no Brasil a principal metodologia aplicada &lassificacdo Oficial
Brasileira (COB) (BRASIL, 2014). De acordo com asracteristicas
organolépticas presentes, os provadores podenificais®s cafés de acordo
com o tipo de bebida, o que possibilita diferircagés de melhor qualidade,
chamados de cafés finos, como os que apresentaitiabettritamente mole,
mole e apenas mole, classe intermediaria como dehidh, variando até os de
qualidade inferior, como bebida riada, rio e rimadBRASIL, 2014). Essa
metodologia é mais utilizada para cafés destinada@®mercializacdo como
commodity, pois se baseia em poucos atributos.

Para a avaliacdo de cafés especiais sdo levadasomsideracdo as
pontuagBes obtidas em cada atributo que compBemahldade global da
amostra, sendo possivel a identificacdo de cafsiitas sensoriais proprias
entre amostras distintas e concomitantemente aricBsc das nuances

especificas de aroma e sabor encontradas nas asostr
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Uma metodologia largamente utilizada na avaliagisarial € a mesma
do CoE (“Cup of Excellence”), de 1997, na qualecatfibuto (bebida limpa,
docura, acidez, corpo, sabor, sabor remanesceaitdo ou equilibrio e nota
geral) recebe uma nota de acordo com a intensiglz@l@presenta nas amostras,
sendo por isso mais objetiva que a “prova de Xicapmvencional (BSCA,
2014).

A analise sensorial é fundamental para determimaraiidade da bebida
do café. A composicdo quimica dos grédos de cafbicaraé variavel em
consequéncia das condigbes em que foram produsdpsocessados. A
gualidade de bebida é determinada pelo sabor eaaformados durante a
torracdo. A composicdo quimica dos grdos dependdatbees genéticos,
ambientais e condicBes de manejo de pré e posiwolBOREM et al., 2008;
LICCIARDI et al., 2005).

2.3 Café Bourbon

A cultivar Bourbon foi introduzida pelo governo bitairo em 1859 e é
oriunda da ilha de Reunion, antiga Bourbon, comtoito de aumentar a
produtividade e melhorar a qualidade do café prdduno Pais, pois havia
informacfes que esta cultivar era mais produtiva gcultivar Tipica, a mais
utilizada na época. Por terem frutos de coloragdmelha, os cafeeiros desta
nova cultivar receberam o nome de ‘Bourbon Verm@#AxZUOLI et al.,
2008).

Em 1930 foram encontradas, no estado de S&o Rdglonas plantas
que possuiam frutos amarelos. Dr. Carlos ArnaldaugKrdo Instituto
Agronémico de Campinas, examinou pela primeira fretos amarelos de
Bourbon, sendo sua origem pouco conhecida. Essamgadcha coloragédo dos

frutos pode ter sido originada da mutacdo de ‘Baurdermelho’ ou também
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surgido como produto de uma hibridacdo naturaleet®ourbon Vermelho' e
‘Amarelo de Botucatu’, pois, nas populacdes origirem que foi selecionada
foram encontradas algumas plantas de fenotipo bamiel ao da cultivar
Bourbon Vermelho e outras semelhantes ao da auliivearelo de Botucatu.
Além disso, em estudos realizados no Instituto Agnoico de Campinas,
verificou-se que a produtividade média de suas onethselecdes é superior a da
‘Bourbon Vermelho’ em 32% a 45% (FAZUOLI et al.,0B).

As plantas desta cultivar séo altamente suscetivisgugemKlemileia
vastatrixBerk et Br), tém porte médio/alto e sdo menosragms e produtivas
que a cultivar Mundo Novo. Possuem grédos com pemedédia em torno de 16
(FAZUOLI et al., 2008; GUERREIRO FILHO; FAZOULI; AGIAR, 2006).

A produtividade é bastante variada em diferentestij@os de Bourbon,
em diversos estudos foi observada a superioridagle1? a 25% de
produtividade, dos genétipos de ‘Bourbon Amarel@bre o ‘Bourbon
Vermelho’(CARVALHO et al., 1973; FAZUOLI et al., B6; MENDES, 1951).

Apesar de ser menos produtiva em relacdo a outiigaces, existe a
indicacdo desta para cafeicultores que desejanuprochfés com qualidade de
bebida superior, sendo essa caracteristica o paindestaque desta cultivar
(PEREIRA et al., 2010).

A cultivar Bourbon é considerada nacionalmente cammltivar que
possui maior potencial para producdo de cafés mipedevido a qualidade
intrinseca relacionada ao seu potencial genético paduzir café de excelente
gualidade de bebida, devido as suas caracteristiasoriais diferenciadas,
como elevada dogura natural, sabor achocolatadmaaintenso e agradavel
acidez (FIGUEIREDO, 2013; FIGUEIREDO et al., 2013)

Devido ao aumento da procura por cafés especmjsesquisadores que
atuam no melhoramento genético passaram a enfatidar somente a

produtividade, mas tambémgaalidade da bebida determinada pelas cultivares.
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Desta maneira existe a necessidade de estudas-disimicos, bioquimicos e
sensoriais com o objetivo de identificar materigisnéticos com elevado

potencial para a producéo de cafés especiais.

2.4 Interagdo gendtipos x ambientes

As caracteristicas geograficas ideais para a pémdude cafés de
gualidade sdo regides de elevada altitude com s@dsis, podendo ser
representadas por regides tropicais, que apresetgamperaturas elevadas
durante o dia e temperaturas amenas no periodannotixistem diversas
regibes produtoras de cafés no mundo, cujas diesercaracteristicas
edafoclimaticas sdo determinantes para o sabor aetadd (NATIONAL
COFFEE ASSOCIATION, 2014).

A qualidade do café é expressa de maneira difermt funcao
do local de plantio. Os aspectos ambientais e agueh que 0 homem interfere
sdo responsaveis por afetar diretamente o prothab(AVELINO et al., 2005;
CAMARGO, 2010; VILLARREAL et al., 2009; BERTRAND et., 2008).

Em virtude da amplitude de regifes de cultivo di ¢ estado de
Minas Gerais (Sul de Minas, Triangulo Mineiro, Zoda Mata e Vale do
Jequitinhonha) e da diversidade genética dos ra@erultivados, a interacdo
entre gendtipos e ambientes € bastante complersandb diretamente a
gualidade do café.

Cortez (1997) estudando a aptidao climatica da®rsts regides
cafeeiras de Minas Gerais mostrou que as carditasisle clima influenciam a
gualidade do café em funcdo dos seguintes asped&senvolvimento dos
frutos, ocorréncia de processos fermentativos pgaldos e incidéncia de graos

defeituosos.
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A altitude constitui-se de um importante fator pardiferenciacdo de
regibes cafeeiras, pois a mesma influencia diretegn@ temperatura e a
distribuicdo das chuvas. A cada 100 metros de atontlenaltitude a temperatura
cai ao redor de 1,0° C. Desta forma, regides deaaihais quente e/ou imido no
periodo da colheita apresentam ciclo de maturagis aurto, nestes locais os
graos passam rapidamente do estadio cereja patadicepassa e as duas fases
iniciais da fermentacdo dos grdos (fases acétidatiea) podem evoluir
rapidamente para as duas fases seguintes (prapi@nibutirica), que sédo
prejudiciais a bebida, provocando o surgimentoetada rio (SOUZA, 1996).

Em qualquer lugar que os cafeeiros crescam essajéiios a estresses
multiplos que afetardo o seu desenvolvimento paorde alteracdes no seu
metabolismo e, consequentemente, na sua sobreivéfcintensidade da
resposta ao estresse vai depender do materiaigeoséttivado.

Com a evolugdo da cafeicultura e demanda por gesdtdaptados as
diferentes condices climaticas, grande numero dlévares vem sendo
desenvolvidas para alcancar tais objetivos (CARVALét al., 2011).

Ao estudar quatorze gendtipos de café, sendo oegts do grupo
Bourbon, em trés locais, sendo dois no Sul de Mibagras e Santo Anténio do
Amparo) e um na regido Mogiana (S&o Sebastido dm&rno estado de Sao
Paulo, Figueiredo et al. (2013) observaram que endétipos Bourbon
demonstraram grande potencial para producdo de eafgeciais em todos os
ambientes.

Tendo em vista que o ambiente onde é cultivadcesepta um fator
determinante na definicdo da qualidade, atualméerne-se observado uma
procura crescente por regides aptas para a prodigdcafés de qualidade
superior e, também, a adogcdo de estratégias pdeteaminacdo da origem.
Métodos apropriados para a determinacdo da origentaés vém sendo
estudados em trabalhos (BERTRAND et al., 2008; VWRIREAL et al., 2009),
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bem como a busca pela determinacdo de compostosicqai capazes de
discriminar ambientes (BERTRAND et al., 2008; JO&Hl., 2010; AVELINO
et al., 2005).

2.5 Adaptabilidade e estabilidade de producéo

Uma das etapas mais importantes dos programas li@raraento de
plantas € a avaliacdo de progénies ou variedadgmdo a identificagdo e
recomendac@o de gendtipos superiores. Testes deeerfeitos em diversas
condi¢Bes climéticas, edéficas e de manejo. Ostigesddevem ter maior
produtividade, adaptabilidade e estabilidade erardos ambientes (SCAPIM et
al., 2010).

A alternativa mais utilizada para diminuir o efai@interacdo gendtipos
x ambientes (G x A) é a identificacdo de gendtidesampla estabilidade e
adaptabilidade, pela qual se torna possivel a ifad&gdo de gendtipos de
comportamento previsivel e que respondam as vasagé ambiente, tornando
0 processo de recomendacdo de cultivares maissé@iRUZ; REGAZZI,
2001).

Existem inameras definicbes e interpretacdes pdaptabilidade e
estabilidade, sendo que essas divergéncias prov@ndilersos conceitos
utilizados e de diferentes procedimentos aplicados.

De acordo com Vencovsky e Barriga (1992), a addmtabe e
estabilidade ndo devem ser consideradas como temémeno. A capacidade
do individuo permanecer vivo, crescer e se repiodoa local onde é
introduzido € determinada pela adaptabilidade; g&tabilidade é a capacidade
de um gendtipo exibir um desempenho mais consfaogsivel, em funcdo de

variagBes na qualidade ambiental.
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Quando um genotipo responde positivamente a urméstiambiental
de maneira a aumentar sua produtividade, este &idevado adaptado
(MARIOTTI et al., 1976). Quando o gendtipo tem laaimteragcdo com o
ambiente, este é considerado estavel (BECKER, 1981)

Se tratando de cafeeiros, a estabilidade da prodeg@ relacionada a
alta produtividade, em ampla variagdo de ambiemteapacidade de superar a
bienalidade da producédo (VOSSEN; VAN DER, 1985).

O gendtipo ideal tem a capacidade de respondesfatatiamente em
ambientes favoraveis e apresenta alta produtividageciada a alta estabilidade
em ambientes desfavoraveis (VERMA; CHAHAL; MURTYY7B).

De acordo com Medina Filho et al. (1984), a progédeal apresenta
precocidade de producgéo, responde bem a melhodmbente e ndo apresenta
comportamento insatisfatério em condi¢cbdes desfaeisi além de manter a
capacidade produtiva ao longo dos anos de cultivo.

Existem varias metodologias para avaliar estahiéda adaptabilidade
de diversos materiais genéticos, surgindo constatee novas opcdes com
suas vantagens e desvantagens.

O indice de Confianca, metodologia utilizada pastinear o risco de
adocao de determinado genétipo, foi proposta paicthiarico (1992). O valor
obtido a partir da analise do indice de Confiargaedere a probabilidade de
determinado gendétipo ter desempenho inferior agdoadonsiderado, sendo
assim, genotipos com maiores valores deste indmesentam menor risco de
adocao quando comparados a genétipos com mendriessin

Cruz e Carneiro (2003) recomendam a utilizacdo dwdologias que
incorporem medidas de estabilidade e adaptabiliéateima Unica estatistica,
como os métodos de Annicchiarico (1992) ou de Liinms (1988).

As diferentes respostas dos genétipos as diveosaicbes do ambiente

salientam a importéncia de estudos dessa natutezaliam a necessidade de
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alta produtividade a qualidade das cultivares rdoog ambientes. O estudo da
estabilidade de cultivares de cafeeiro é de graral®, devido a grande

diversidade de ambientes na qual é cultivado.

2.6 Produtividade de graos e selecao

Quando o homem comecou a domesticacdo de plankasiosava
aguelas que mais Ihe chamavam a atencéo, colatagasementes e realizava o
plantio. As plantas originadas a partir destas stesese desenvolviam até que
ocorresse a fase reprodutiva e formagédo de novasnses e, novamente, estas
eram selecionadas. Desta maneira 0 homem melharpveducdo por meio da
selecdo recorrente, mesmo que de forma inconsc{HEEBNARDO, 2002).
Segundo Cruz, Regazzi e Carneiro (2004), uma adalgodeterminada
estratégia de sele¢do possibilita ganhos e torris efigsiente um programa de
melhoramento.

A produtividade de grdos foi e continua sendo ums g@ancipais
critérios de selecdo de cafeeiros. A utilizacdo aldras caracteristicas
agrondmicas na avaliacdo do potencial produtiveafé tem sido investigada
por diversos autores, visando aumentar a eficiémriselecdo de forma indireta
(SEVERINO et al., 2002).

Carvalho et al. (2010), estudando a relacdo enBecaracteres
vegetativos e a producéo inicial do cafeeiro erardiftes locais, verificaram
intima correlacdo entre esses fatores. Os caraotegetativos avaliados foram
influenciados pela interagédo gendtipos x ambientes.

Considerando a baixa variabilidade genética decrafe encontrada no
Brasil, as produtividades das cultivares sédo altaas a possibilidade de
aumentos expressivos de producdo € muito baixaad@us programas de

melhoramento (FAZUOLI et al., 2002). Além dissa;adé € uma planta perene,
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passa por um periodo juvenil e sofre o efeito @mdlidade, o que dificulta a
obtencdo de ganhos genéticos em produtividade (SER®1). Desta forma,
devido a essas dificuldades no processo de meleotando cafeeiro, é de
grande valia a utilizacdo de caracteristicas @i nos processos de selecao,

para que se possa aumentar direta ou indiretaragmElucdo de graos.



28

3 MATERIAL E METODOS

3.1 Caracterizag¢do dos experimentos

Foram avaliados 20 tratamentos (Quadro 1), sendpoptilacbes de
cafeeiros resultantes de coleta de sementes dalizan propriedades
particulares e instituicdes de pesquisa, todaspeghtes ao grupo Bourbon,
reconhecido pela potencial producdo de cafés edpe@ trés amplamente

plantadas no Brasil, as quais foram utilizadas cpatrdo nos ensaios.

Quadro 1 Relacdo das origens das populagfes deiroafeutilizadas em
experimentos nas regides Sul e Alto Paranaiba dasMberais.

N° Populacdes Origem

01 Bourbon Amarelo Faz. Exp. da EPAMIG/ MachadoG M
02 Bourbon Amarelo Faz. Exp. do PROCAFE / VarginMG
03 Bourbon Amarelo Faz. Bom Jardim / S.A. AmpakéG

04 Bourbon Amarelo Faz. Betania/ S. A. Amparo - MG
05 | Bourbon Amarelo Faz. Boa Vista / Campos AltbdG

06 Bourbon Amarelo Instituto Agrondmico de Campin&
07 Bourbon Amarelo Faz. Toriba/ S.S. Paraiso - MG

08 | Bourbon Amarelo LCJ 10 Instituto Agrondmico dengpinas - SP
09 Bourbon Amarelo Faz. Castro / Carmo de Minass M
10 Bourbon Amarelo Faz. Nogueira / Carmo de Minlsks
11 Bourbon Amarelo Faz. Paixdo / Carmo de Minass M
12 Bourbon Amarelo Faz. Samambaia/ S.A. Amparo - MG
13 Bourbon Vermelho Faz. Exp. do PROCAFE/VarginMG-
14 | Bourbon Vermelho Faz. Sao Jodo Batista / Camfios - MG
15 | Bourbon ltaliano Faz Monte Alegre / Alfenas - MG

16 Bourbon Trigo Faz. Monte Alegre / Alfenas - MG

17 Bourbon Limoeiro Faz. Monte Alegre / Alfenas GM

18 | Mundo Novo IAC 502/9 Faz. Experimental de MachatG

19 Catuai Vermelho IAC 144 Faz. Experimental de hdao - MG

20 | Icata Amarelo IAC 3282 Faz. Experimental de Madth- MG

As populagbes encontram-se estabelecidas em camgelineamento

experimental utilizado é o delineamento em blocasualizados (DBC), com
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trés repeticdes e cada parcela experimental é cgiepor dez plantas. S&o trés
ensaios, implantados nas duas principais regiffegicas do estado de Minas
Gerais: Sul de Minas (Universidade Federal de lsgvtavras - MG; Fazenda
Experimental da Epamig, Trés Pontas - MG) e AltgaRaiba (Fazenda
Experimental Epamig, Patrocinio - MG) (Quadro 2,fdrma a representarem
as condi¢des de ambiente existentes nas regi@esotdiadas para a producéo de

cafés finos.

Quadro 2 Relacdo das areas geograficas e variéieidticas dos locais de
avaliacdo no estado de Minas Gerais.

Municipio Lavras Trés Pontas Patrocinio

Regido Sul de Minas Sul de Minag Alto Paranaiba

Altitude 950 m 905 m 966 m
Temperatura média 19,3°C 18°C 22°C
Precipitagdo média anual 1.529 mm 1.545 mm 1.620 mm
Latitude/longitude 21°14'43"S 21°20'50"S 18°56'38"S
44°59'59"0 45°28'23"0 46°59'33"0
Regido cafeeira Sul de Minas Sul de Minas Cerradblithas

Os experimentos foram instalados em dezembro de5 20660
espacamento de 3,5 x 0,8m.

Foram adotadas todas as praticas de manejo ustealem@pregadas na
cultura do cafeeiro em cada regido produtra recomendacdo de adubacao
conforme a 5Aproximacéo (RIBEIRO; GUIMARAES; ALVAREZ, 1999).

3.2 Caracteristicas Avaliadas
3.2.1 Produtividade de gréos (sc.hg
Em 2008 foi realizada a primeira colheita e, aipddsta, os dados de

producdo foram coletados a cada safra para todofocass até a safra
2012/2013. A produtividade de café beneficiadoafmliada em litros de café
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(“café da roca”) por parcela, sendo realizada evdreneses de maio a julho de
cada ano. Posteriormente foi realizada a conveyaém sacas de 60 kg de café
beneficiado/ha, utilizando a converséo de 480 Lcdé da roca" para uma saca
de café beneficiado (CARVALHO et al., 2009; BOTEL6al., 2010).

3.2.2 Porcentagem de grdos com peneira 16 acima

Foi realizada a classificacdo por peneira nos a@eo2008 a 2011 em
todos os locais. Utilizou-se a metodologia da Uggto Normativa N° 08
(BRASIL, 2014). Ap6s o beneficiamento, cada amosbraposta de 300 gramas
foi submetida ao conjunto de peneiras (12/64 a@¥64), o material retido em
cada peneira foi pesado separadamente determisanalggorcentagem de cada

peneira.

3.2.3 Vigor vegetativo

O vigor das plantas foi avaliado nos anos de 20281% em todos os
locais. Foram atribuidas notas conforme uma esamdlararia de 10 pontos,
sendo a nota 1 conferida as piores plantas, conigar wegetativo muito
reduzido e acentuado sintoma de depauperamentoogaalO as plantas com
excelente vigor, mais enfolhadas e com acentuaskrionento vegetativo dos

ramos produtivos, conforme sugerido por Sera é2a05).
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3.2.4 Avaliagdo sensorial

3.2.4.1 Preparo e processamento das amostras

Na safra 2013, no ensaio instalado em Lavras-M@ndao os frutos
estavam com a maior porcentagem de café no estidimaturacdo cereja,
estadio este onde apresentam menores frequéncidsfeitos (gréos pretos,
verdes e ardidos) e consequentemente melhor gdelide bebida, o café foi
colhido. Posteriormente os frutos no estadio cergieam selecionados
manualmente e descascados mecanicamente parargdabtéo café cereja

descascado (CD) e secados em peneiras suspendesaetoberta.

3.2.4.2 Teor de agua

Foi avaliado com a utilizacdo de uma estufa, sevxigraos pesados
antes e depois de serem submetidos a uma temjpetdatd05 + 3°C, durante 24
horas (BRASIL, 2014).

3.2.4.3 Avaliacdo dos atributos sensoriais

Apds secagem, quando os graos atingiram teor ni&dégua de 11%,
as amostras foram enviadas para andlise senswiddizada por profissionais
pertencentes & Associa¢ao Brasileira de Cafés Bip@SCA). A metodologia
utilizada considerou uma nota para cada atributagi@incia, uniformidade,
auséncia de defeitos, dogura, sabor, acidez, cbnatizacdo, equilibrio e final)
de acordo com a intensidade apresentada nas amesmdo, por isso, mais

objetiva que a “prova de xicara” convencional (BS2®&14).



32

3.3 Andlises estatisticas

3.3.1 Caracteristicas agrondmicas

Os dados de vigor vegetativo e porcentagem de needéi e acima
foram submetidos & andlise conjunta e as médiazalhsitas em cada local
comparadas pelo teste de Scott & Knott a 5% deaghitbdade, utilizando-se o
software SISVAR (FERREIRA, 2011). Antes da real@émada andlise foi feita a
constatacdo da homocedasticidade das varianciasopdocais, utilizando-se o
teste de Harttley, sugerido por Ramalho, Pere®tiveira (2000).

Os dados de produtividade foram analisados em ssquie parcela
subdividida no tempo (STEEL; TORRIE, 1980), sendiesiderado cada um dos
trés biénios como subparcela. Cada experimental]lfa analisado de maneira
individual e também conjuntamente.

Foi utilizado, para a analise conjunta das vargvweimodelo a seguir,
com o esquema de parcelas subdivididas no tempsidewando-se o efeito dos
biénios de producédo como fixo e os demais efelemt@ios:

Yix=m+p+a+(pa)+bg +(pb) +CtH(ack+(bCly+(PChk+(Pcaj + Qi)

onde:

Yix: valor médio da progénie i, do biénio k, no blpco
m: média geral

pi: efeito da progéniei (i=1, 2,...,n)

a: efeito do local |, sendo 1 =1, 2, ..., |

(pa): efeito da interacao da progénie i com o local |

by, : efeito do bloco j dentro do local |
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(pb)j: efeito da interagdo do bloco j com a progénientro do local | (erro
experimental ao nivel de parcelas)

c.. efeito do biénio k, sendok=1, 2, ..., k

(ac): efeito da interacdo do local | com o biénio kytde do local |

(bc)y: efeito da interagéo do bloco j com o biénio kgtde do local |

(pc): efeito da interac@o da progénie i com o biénio k

(pca)y: efeito da interacao da progénie i com o biénéodom o local |

g : efeito do erro experimental ao nivel de subpascel

Como houve a constatacdo da significancia da iger&ratamentos X
biénios x locais, as andlises da adaptabilidadstabiidade das populacGes
foram realizadas empregando-se a metodologia pEppo@r Annicchiarico

(1992), definindo-se como ambiente cada localliratado trés ambientes.

3.3.2 Metodologia de Annicchiarico (1992)

O procedimento para realizacdo do calculo por nadgiométodo de
Annicchiarico (1992) inicia-se com a transformadas médias de cada cultivar
em cada ambiente, em porcentagem da média do ambifj), sendo o desvio
padrdo e a média Y(i) das porcentagens de cadatigengosteriormente
estimados. De posse dessas estimativas, obténfrsiice de confianca I(i) por

meio do seguinte estimador:
li=Yi-2Z(1-0). Si
onde:

li: indice de confianca (%);

Yi: média da cultivar i em percentagem;
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Z: valor na distribuicdo normal estandardizadaur g funcéo de
distribuicdo acumulada atinge o valor percentid)1-

Si : desvio padrao dos valores percentuais.

Para as andlises de estabilidade e adaptabilidad#lizado o programa
computacional “Estabilidade” do software SISVAR FEREIRA, 2011).

3.3.3 Variaveis sensoriais

Depois da constatacdo da homogeneidade das vasampar meio do
teste de Harttley, como sugerido por Ramalho, Fare Oliveira (2000), foi
realizada a analise de variancia para dados deifreig, uniformidade, auséncia
de defeitos, docura, sabor, acidez, corpo, fingdiaa equilibrio, final e para o
total, relativo ao somatério das notas dos atribusensoriais avaliados,
determinando a qualidade de bebida do café colh@®@nsaio instalado em
Lavras-MG. Posteriormente, as médias foram comparaélo teste de Scott-
Knott, a 5% de probabilidade, utilizando-se o safevSISVAR (FERREIRA,
2011).
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4 RESULTADOS E DISCUSSAO

4.1 Caracteristicas agrondbmicas

4.1.1 Andlise conjunta e estabilidade de producao

O resumo da andlise de variancia para a produtigidde gréos é
apresentado na Tabela 1.

Analisando os dados de produtividade, observa-ge lpuve efeito
significativo no nivel indicado pelo teste F para fontes de variacdo
tratamentos, locais, tratamentos x locais, locdi#rios, tratamentos x biénios
e tratamentos x biénios x locais. A deteccdo deifgi§ncia para a interacao
tripla evidencia diferenca do desempenho das popeta em relacdo a
produtividade ao longo dos anos, nos diferentesidaestudados. Carvalho et al.
(2013) estudando o desempenho agronémico de angsvde café resistentes a
ferrugem no Estado de Minas Gerais, também encaniravariacdo do
comportamento das cultivares em diferentes lodc@arvalho et al. (2006)
selecionando progénies adaptadas a diferentes mtedbieverificaram
comportamento diferente das progénies em cada. IBcaélho et al. (2010)
avaliando a adaptabilidade e a estabilidade feicatipara a produtividade de
cultivares de cafeeiro do grupo Catuai em Trés @pn€Campos Altos e
Capelinha, verificaram diferenca na produtividads dultivares nos diferentes
locais.

Segundo Ramalho, Santos e Zimmermam (1993), esag¢io ocorre
devido a nao coincidéncia de comportamento dasivaids nos varios
ambientes, isto é, reflete as diferentes sensibibtd das populacdes as
mudancas do ambiente, sendo, portanto, um agrayange os programas de

melhoramento.



36

Tabela 1 Resumo da analise de variancia para pvimthde de gréos (sacas de
café beneficiado h3 das 20 populacdes em estudo.

FV GL Quadrado Médio
Tratamentos (T) 19 253.99**
Blocos (Locais) 6 72.58
Locais (L) 2 1427.61*
T*L 38 134.08*
Erro a 114 35.99
Biénios (B) 2 123.18
Erro b 12 40.50
LxB 4 1531.23*
TxB 38 30.32**
TxBxL 76 31.61*
Erro c 228 15.51
Média 30.21
CV a (%) 19.86
CV b (%) 21.07
CV c (%) 13.04

"> n&o significativo, a 5% de probabilidade, pekidede F.
**: significativo, a 1% de probabilidade, pelo ®este F.
*: significativo, a 5% de probabilidade, pelo tedeeF.

Para que a selecdo de progénies de cafeeiro edopossivel indicacédo
como cultivar seja bem sucedida, existem relatoditematura indicando que
estudos sobre produtividade sejam realizados cdm penos quatro safras
consecutivas. Esta avaliacdo, em longo prazo, éseéda por se tratar de uma
cultura perene cuja estabilidade de producdo énedck na quarta colheita
(CARVALHO; FAZOULI; COSTA, 1989). Neste trabalhorfom utilizadas seis
safras consecutivas, ciclo de avaliacdo suficigpéea discriminar, com
eficiéncia, o potencial produtivo dessas populacdes

Na Tabela 2 sdo apresentados os dados de proddiviths populacdes
em cada biénio nos trés locais de avaliacao.

Nos trés locais em estudo, a média de produtividadeafé beneficiado,
no primeiro biénio, foi pouco superior a média naai de producéo, que é de
23,14 sacas por hectare (sS)h@CONAB, 2014). Informacdes de produtividade
de cafeeiros nos primeiros anos de implantacdaldara no campo podem ser
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interessantes na identificacdo de cultivares pes;o@s quais podem ser
direcionadas para o cultivo em sistema adensagidatéio onde existe a busca
por produtividades elevadas nas primeiras colhell&s acordo com Fazuoli

(1994), a adocédo desse sistema associado a cedtisdaptadas possibilita um
aumento na producao por area em relacdo ao sisterpantio convencional,

podendo essa estratégia ser utilizada para se obteretorno rapido do

investimento em propriedades que néo utilizam laeital mecéanica.

Pode-se observar que no municipio de Lavras, asiggjes em estudo
apresentaram pouca variacdo na produtividade nmédigorimeiras colheitas e
estas se mantiveram do primeiro ao terceiro biém#m havendo diferencas
significativas de produtividade entre os biéniazssdtvelmente, neste local essas
populacdes alcancaram a maturidade fisiologica esemuentemente a
estabilidade produtiva, sem necessariamente ppssatm periodo de baixas
produtividades que vado aumentando gradativamemte.ddis primeiros biénios
ndo foram detectadas diferencas significativaseeptipulagcbes em Lavras,
somente no terceiro biénio foi possivel distingihis grupos de populacdes.
Esses dados se assemelham aos obtidos por Caretllabh (2011), que
estudando 24 cultivares de cafeeiro em Patrocir®-kao encontraram
diferenca significativa para a média de produtidi&laentre cultivares nos dois
primeiros biénios.

Em Trés Pontas, as populagbes apresentaram indesignificativo na
producdo do primeiro para o segundo biénio, comraytividade média
aumentando de 32,19 para 35,94 st.sando o segundo biénio 0 momento de
maxima produtividade dessas plantas. O terceirmidi@presentou menor
produtividade que os demais, sendo sua diferenga @asegundo biénio de
aproximadamente 10 sctha

Em Patrocinio, o primeiro e o terceiro biénios apntaram

produtividades médias estatisticamente iguais,sensegundo biénio o menos
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produtivo no periodo estudado. Este fato pode estacionado a adversidades
ambientais.

No terceiro biénio, periodo compreendido entremms 2012 e 2013, em
Lavras -MG, as populagdes 03 (Bourbon Amarelo - Baan Jardim / S.A.
Amparo - MG), 08 (Bourbon Amarelo LCJ 10 — IAC/S82, (Bourbon Amarelo
- Faz. Exp. do PROCAFE / Varginha - MG), 18 (Mudiavo IAC 502/9 - Faz.
Experimental de Machado - MG), 19 (Catuai VermelA& 144 - Faz.
Experimental de Machado - MG), 05 (Bourbon AmarelBbaz. Boa Vista /
Campos Altos — MG ) e 17 (Bourbon Limoeiro - Fazrite Alegre / Alfenas -
MG), se destacaram em produtividade quando comasiasldemais em estudo.
As populacdes 02, 08, 17 e 19 também apresentamior produtividade no
municipio de Patrocinio-MG. Porém, neste locale dat ocorreu no primeiro
biénio, o que pode estar diretamente relacionaattaptabilidade e as condi¢bes

climéticas, podendo ter ocasionado uma precocidaggoducao.



Tabela 2 Produtividade média por biénio (biénio dotheitas 2008 e 2009; biénio 2 = colheitas 2020EL; biénio 3 =
colheitas 2012 e 2013), em sacas de 60 Kg de eaf&ibiado.hade 20 populacdes de cafeeiro, nas regides do
Sul e Alto Paranaiba de Minas Gerais.

o ~ Lavras Trés Pontas Patrocinio
N°  Populagoes Biénio1 Biénio2 Biénio3 Biénol Biénio2 Bién® Biéniol Biénio2  Biénio 3
01 Bourbon Amarelo 34,10a 29,14a29,63b 4092a 4352a 27,71a 24,30b 17,24 a 3526,
02 Bourbon Amarelo 29,63a 37,82a36,21a 2947a 33,73a 2467a 33,79a 27,93a943%7,
03 Bourbon Amarelo 2852a 32,11a34,47a 3534a 33,35a 2523a 26,60b 26,69a0738,
04 Bourbon Amarelo 23,06a 30,13a 22,19b 30,75a 35,71a 2591a 23,09b 24,58a 942,
05 Bourbon Amarelo 34,72a 36,45a 42,78a 39,7440,80a 32,05a 30,38b 22,0la 32,05a
06 Bourbon Amarelo 30,01a 37,20a 30,01b 26,04a 3224a 22,8la 28,46b5520, 26,04a
07 Bourbon Amarelo 28,39a 2765a 26,97b 3360a 4191a 28,39a 30,29b 2359a 28,58a
08 Bourbon Amarelo LCJ 10 33,48a36,83a 36,08a 32,55a 3360a 22,25a 35,83a5330, 35,46a
09 Bourbon Amarelo 30,87a29,63a 2963b 3577a 32,86a 1891a 23,31b112b, 29,57 a
10 Bourbon Amarelo 28,39a 25,05a 22,38b 3224a 3757a 27,84a 20,99b 13¥, 28,15a
11  Bourbon Amarelo 28,39a34,59a 2356b 20,83a 28,02a 20,95a 23,96b 392, 32,36a
12 Bourbon Amarelo 32,36a34,84a 2529b 28,39a 3509a 26,84a 30,29b 26,81a 433,
13 Bourbon Vermelho 3397a31,87a 21,14b 3571a 32,49a 24,24a 26,16b 6820, 30,50 a
14 Bourbon Vermelho 40,17a41,04a 31,00b 30,90a 40,42a30,25a 23,25b 18,35a 30,81a
15 Bourbon ltaliano 26,41a 3546a 23,93b 29,8838,81a 27,65a 27,03b 21,30a 32,80a
16 Bourbon Trigo 29,14a 33,23a 29,26b 25,11a.,2728 22,07a 21,14b 1435a 26,41a
17 Bourbon Limoeiro 38,93a 4166a 46,50a 3453a 31,74a 23,06a 3856al1l733, 37,51a
18 Mundo Novo IAC 502/9 39,68a 39,68a 40,67a 08% 38,69a 23,99a 2145b 10,68a 33,35a
19 Catuai Vermelho IAC 144 34,59a 4501a 41,85a 3497a 37,38a 2254a 43,71a7321, 35,77 a
20 Icatt Amarelo IAC 3282 27,15a32,86a 31,12b 2839a 4253a 28,08a 24,33b71H, 28,95a
Média 31,60A 3461A 3123A 32,19B 3594A 2527 2785A 22,08B 31,25A

Médias seguidas de mesma letra minUscula na celunaitiscula na linha ndo diferem entre si pel@téstScott-Knott, ao nivel de
significancia de 5%.

6€
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Como a cafeicultura em Minas Gerais abrange digaesgides e varios
sistemas de cultivo, é interessante o estudo ghagdo do conhecimento sobre
o0 desempenho e precocidade das cultivares utiszadan o intuito de usar tais
informacdes para auxiliar os cafeicultores de aroain suas necessidades.

Na Tabela 3 é apresentada a produtividade médizdde as populacdes
estudadas nas seis colheitas. A maior média fodalem Lavras, 32,48 sacas
por hectare, seguida por Trés Pontas e Patrocéspectivamente, com 31,13 e
27,06 sacas por hectare. Embora as médias nao w&aiiscrepantes, a ligeira
superioridade, observada no comportamento das ggfrdem Lavras e Trés
Pontas em relagdo a Patrocinio, podem estar adaecdaorigem dos materiais
utilizados, pois a maioria foi coletada na regiag 8e Minas Gerais e
consequentemente podem se mostrar mais adaptadamdigsdes climéticas
desta regido.

No municipio de Lavras o grupo com produtividadegesior foi
formado pelas populactes: 17 (Bourbon Limoeiroz Ronte Alegre / Alfenas
— MG), 19 (Catuai Vermelho IAC 144 - Faz. Experitaéae Machado — MG),
18 (Mundo Novo IAC 502/9 - Faz. Experimental de Ko — MG), 05
(Bourbon Amarelo - Faz. Boa Vista/Campos Altos — )MG4 (Bourbon
Vermelho - Faz. S&o Jodo Batista / Campos Altos5},M8 (Bourbon Amarelo
LCJ 10 — IAC/SP), 02 (Bourbon Amarelo - Faz. Exp RROCAFE /Varginha —
MG), com média que variou entre 34,60 e 42,36 sdeasifé beneficiado Ha

Em Trés Pontas ndo houve diferenca significatia peste de Scott-
Knott a 5% de probabilidade entre a produtividadédiam das diferentes
populacdes estudadas. Apesar disso a variac@mamnédia da populacamis
produtiva e a menos produtiva foi de 14,26 st.ha

No municipio de Patrocinio o grupo com produtivielegliperior foi
composto pelas populacdes: 17 (Bourbon Limoeiroaz. AMionte Alegre /
Alfenas — MG), 08 (Bourbon Amarelo LCJ 10 — IAC/SIP9 (Catuai Vermelho
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IAC 144 - Faz. Experimental de Machado — MG), 0OayBon Amarelo - Faz.
Exp. do PROCAFE / Varginha — MG), 03 (Bourbon AntareFaz. Bom Jardim

/ S.A. Amparo — MG), 12 (Bourbon Amarelo - Faz. @anbaia/ S.A. Amparo —
MG), o qual apresentou produtividade variando eR@&1 e 36,41 sc.HaO
grupo com produtividade inferior foi constituidolgpeestante das populacGes
(Tabela 3).

Tabela 3 Produtividade média, em sacas de 60 Kmgféebeneficiado.hede 20
populacBes de cafeeiro, nas regides Sul e AltonB#ya de Minas
Gerais, nas safras 2008/2009 a 2013/2014.

N°  Populacdes Local _ Média
Lavras Trés Pontas Patrocinio Geral
01 Bourbon Amarelo 31,00 b 37,38 a 22,63 b 30,32c
02 Bourbon Amarelo 34,60 a 29,18 a 33,22 a 32,31b
03 Bourbon Amarelo 31,70 b 31,31a 30,45 a 31,15b
04 Bourbon Amarelo 25,10 b 30,79 a 23,54 b 26,48 d
05 Bourbon Amarelo 38,00 a 37,53 a 28,15b 34,55 a
06 Bourbon Amarelo 32,40 b 27,03 a 25,02 b 28,15¢c
07 Bourbon Amarelo 27,70 b 34,63 a 27,49 b 29,93 ¢
08 Bourbon Amarelo LCJ 10 35,50 a 29,47 a 33,94 a32,96 b
09 Bourbon Amarelo 30,00 b 29,18 a 26,00 b 28,41 c
10 Bourbon Amarelo 25,30 b 32,55a 21,42 b 26,41d
11  Bourbon Amarelo 28,80 b 23,27 a 2590 b 26,01d
12 Bourbon Amarelo 30,80 b 30,11 a 2951 a 30,15¢c
13  Bourbon Vermelho 28,99 b 30,81 a 25,78 b 28,53 ¢c
14 Bourbon Vermelho 37,40 a 33,86 a 24,14 b 3h,80
15 Bourbon ltaliano 28,60 b 32,11a 27,04 b 29,25 ¢
16 Bourbon Trigo 30,54 b 25,15a 20,63 b 25,44 d
17 Bourbon Limoeiro 42,36 a 29,78 a 36,41 a 36,19 a
18 Mundo Novo IAC 502/9 40,01 a 3391a 21,83b 931
19 Catuai Vermelho IAC 144 40,48 a 31,63 a 33,74 a 35,28 a
20 Icati Amarelo IAC 3282 30,37b 33,00 a 2433b 9,22c
Média 32,48 A 31,13 B 27,06 C 30,22

Médias seguidas de mesma letra minlscula na celunaiGscula na linha n&o diferem
entre si pelo teste de Scott-Knott, ao nivel dei@@incia de 5%.

A produtividade média geral das populacdes estwdguzde ser
considerada satisfatéria. Considerando todos @dsl@em todas as épocas de

avaliacdo, as populagbes foram distribuidas emra@ugupos. As seguintes
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populacdes apresentaram maior produtividade médigBourbon Limoeiro -
Faz. Monte Alegre / Alfenas — MG), 19 (Catuai VeltmelAC 144 - Faz.
Experimental de Machado — MG) e 05 (Bourbon Amareld-az. Boa
Vista/Campos Altos — MG), apresentando produtividadntre 34,55 e 36,19
sc.hd. Os demais grupos com produtividade inferior pogemobservados na
Tabela 3.

E importante ressaltar que algumas populagdes dpogBourbon
apresentaram producdes semelhantes as cultivateai ®&rmelho IAC 144 e
Mundo Novo IAC 502/9, que sdo amplamente utilizaplas serem altamente
produtivas. Em estudo com progénies de café dadghMipndo Novo' utilizando
como testemunhas gendétipos de cafés Bourbon Veoneefkmarelo, em ensaio
conduzido na Estacdo Experimental do Instituto Agroico de Campinas por
33 anos, Fazuoli et al. (2005) verificaram supétae de producéo das
progénies de Mundo Novo sobre as progénies de Boukimarelo e Vermelho,
em 38,7% e 111,6%, respectivamente. Sendo asssa,e@gdéncia é da maior
importancia e real¢ca o potencial produtivo das faogies do grupo Bourbon em
estudo.

Em trabalhos realizados por Carvalho et al. (128%3) e Fazuoli et al.
(2005) foram observados a superioridade produtos genétipos de Bourbon
Amarelo em relagdo as de Bourbon Vermelho. No ptesestudo, esse
comportamento ndo foi predominante, sendo que ostiges de Bourbon
Vermelho tiveram, em alguns casos, produc¢fes supsriinferiores e iguais
aos gendtipos de Bourbon Amarelo.

As diferentes respostas das populacdes nos diésréotais de cultivo
confirmam a ocorréncia da interacdo genoétipos xiems. Portanto, embora
as populactes de origem sejam tradicionais, eaisgcessidade de se estudar o
desempenho e a influéncia de regibes distintas, @omtuito de auxiliar o

produtor na escolha de determinado gendtipo. Didatexposto, justifica-se a
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realizacdo da avaliacdo de estabilidade e adaptd das populacdes feita no
presente trabalho, por meio da metodologia progomtadnnicchiarico (1992).
Os resultados sédo apresentados na Tabela 4.

Neste estudo as seguintes populacdes destacarapresentando
maiores valores do indice de confianca (li): O5ui®on Amarelo - Faz. Boa
Vista/Campos Altos — MG), 19 (Catuai Vermelho IA@1 Faz. Experimental
de Machado - MG), 03 (Bourbon Amarelo - Faz. Bomdida / S.A. Amparo —
MG) e 17 (Bourbon Limoeiro Faz. Monte Alegre / Alfs — MG). Tais
popula¢cdes mostraram-se promissoras, pois, alémmalar estabilidade nos
ambientes apresentaram alto potencial produtivdat® de a cultivar Catuai
Vermelho IAC 144 se encontrar neste grupo, novamevidencia o interesse e
potencial das populagdes de Bourbon que tambémseapiegam maiores indices
de confianca para o Programa de Melhoramento Gerdti Cafeeiro em Minas
Gerais.

Esses resultados indicam que a melhor populacdo08 Bourbon
Amarelo - Faz. Boa Vista/Campos Altos — MG) queeapnta, com 90% de
confianca, ser 2,71% mais produtivo que a médiaiemtdd. Esse fato esta
comprovado nos dados da Tabela 4, em que o refgeiddtipo permaneceu no
grupo de maior produtividade em Lavras e Trés Ronfa populacdolO
(Bourbon Amarelo - Faz. Nogueira / Carmo de Mind4G), por sua vez, foi a
que apresentou menor valor de li, apresentandcsap ride 67,86% de se
comportar abaixo da média dos ambientes.

Na analise da populacdo 05 em relacdo a 10, gegeobtmenor indice
de confianca do ensaio (li=67,86), nota-se que &oum aumento ha
confiabilidade de 34,85% (Tabela 6), indicando ques ambientes
desfavoraveis a populagéo 05 poderéa produzir 34888%is que a 10.

Interacdes significativas associadas com carattass ambientais

representam uma oportunidade de estudo e apli¢a@E®CONCELOS et al.,
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2010). A diferenca entre uma cultivar boa e umeaelexte estd associada a
adaptacdo de gendtipos a ambientes especificos ROSR et al., 2012;
DIAS et al., 2009).

Tabela 4 Estimativa da média (Yi), desvios (Si)oeindice de confianca (li),
segundo o método proposto por Annicchiarico (199para
produtividade de café beneficiado, em sacas de §maK de 20
populacdes de cafeeiro avaliadas em experimentaiizilos por seis
anos nas regides Sul e Alto Paranaiba de MinasiGeras safras
2008/2009 a 2013/2014.

N°  Populagbes Yi Si li

01 Bourbon Amarelo 99,67 18,60 75,84
02 Bourbon Amarelo 107,62 14,56 88,96
03 Bourbon Amarelo 103,56 7,91 93,43
04 Bourbon Amarelo 87,75 10,78 73,94
05 Bourbon Amarelo 113,84 8,68 102,71
06 Bourbon Amarelo 93,01 6,48 84,70
07 Bourbon Amarelo 99,35 13,18 82,46
08 Bourbon Amarelo LCJ 10 109,75 15,40 90,02
09 Bourbon Amarelo 94,11 1,82 91,78
10 Bourbon Amarelo 87,17 15,06 67,86
11  Bourbon Amarelo 86,43 10,69 72,72
12 Bourbon Amarelo 100,23 7,70 90,36
13  Bourbon Vermelho 94,50 4,90 88,22
14 Bourbon Vermelho 104,37 13,51 87,06
15 Bourbon ltaliano 97,04 7,95 86,86
16 Bourbon Trigo 83,68 9,24 71,84
17 Bourbon Limoeiro 120,21 21,37 92,82
18 Mundo Novo IAC 502/9 104,26 21,63 76,54
19 Catuai Vermelho IAC 144 116,97 13,32 99,90
20 Icatl Amarelo IAC 3282 96,48 8,43 85,67

*Nivel de significancia adotado = 0,10

Carvalho et al. (2006) estudaram adaptabilidadestabiidade de
progénies oriundas do grupo Mundo Novo e constatad#erenca de até
54,37% entre elas. Esses resultados mostram atémpi@ e a necessidade de
pesquisas de adaptabilidade e estabilidade, paibildar uma indicacdo mais
precisa de cultivares para determinada regiéo.
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As variagGes edafoclimaticas dos locais e climaticis biénios
utilizados para formagéo dos ambientes podem fereimciado nas diferencas
de adaptabilidade e estabilidade (CARVALHO et &Q08; GICHIMU;
OMONDI, 2010).

4.1.2 Vigor vegetativo

As médias de vigor vegetativo para as populacdestn@s locais de
avaliacdo séo apresentadas na Tabela 5.

Em Lavras n&o foram detectadas diferengas entreamdd populacdes
para vigor vegetativo. Ja efmés Pontas houve a formacgéo de dois grupos, com
destaque para as seguintes populacfes que aprasentmiores médias de
vigor vegetativo:l7 (Bourbon Limoeiro - Faz. Monte Alegre / AlfenadMG),
18 (Mundo Novo IAC 509/2 - Faz. Experimental de Kedo — MG), 19 (Catuai
Vermelho IAC 144 - Faz. Experimental de MachadoG)M20 (Icatu Amarelo
IAC 3282 - Faz. Experimental de Machado — MG), B&urbon Amarelo - Faz.
Boa Vista/Campos Altos — MG), 02 (Bourbon AmareloFaz. Exp. do
PROCAFE / Varginha — MG), 08 (Bourbon Amarelo LQJ -1 IAC/SP) e 06
(Bourbon Amarelo — IAC/SP). As demais populacddsdeglas apresentaram
menores notas de vigor e foram agrupadas em unmdeguupo. Em média, o
vigor vegetativo das populacdes em Lavras naoidifdsquele observado em
Trés Pontas, respectivamente, de 7,67 e 7,65,dmvasdio 6timo de acordo com
atribuicdo de notas proposta por Sera et al. (2005)

Em Patrocinio, o vigor vegetativo das populacéesdmparativamente
menor que o observado nos outros locais, em mé8ia éonsiderado bom
(SERA et al., 2005Houve a formagédo de dois grupos, sendo que asgiijad
18 (Mundo Novo IAC 509/2 - Faz. Experimental de kido — MG), 19 (Catuai
Vermelho IAC 144 - Faz. Experimental de Machado G)MO05 (Bourbon
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Amarelo - Faz. Boa Vista/Campos Altos — MG) e 08yBon Amarelo - Faz.
Bom Jardim / S.A. Amparo — MG) apresentaram semegkiano vigor, nao
diferindo estatisticamente entre si e foram supesi@as demais populacdes. O
menor vigor vegetativo apresentado pelas populagefatrocinio pode estar
associado a sua menor adaptabilidade neste loagleadeve ser levado em
consideracdo na indicagdo de cultivares e nos stratdturais para essas
populagdes. Contudo, a existénciapdpulacdes do grupo Bourbon com vigor
vegetativo semelhante as testemunhas Catuai Verri#glh144 e Mundo Novo
IAC 502/9 é indicativo do potencial dessas popldag@dmbém em Patrocinio.

Considerando-se todos o0s locais e épocas de &amliag vigor
vegetativo médio das populacéestudadas foi muito variavel, constatando-se
guatro grupos distintos estatisticamente. As ségslipopulacbes apresentaram
melhores notas de vigor vegetatin@dio: 18 (Mundo Novo IAC 509/2 - Faz.
Experimental de Machado — MG), 19 (Catuai VermelA€ 144 - Faz.
Experimental de Machado - MG) e 05 (Bourbon Amareld-az. Boa
Vista/Campos Altos — MG), apresentando notas der\égtre 8,33 e 7,96. Os
demais grupos com vigor inferior podem ser obsarsah Tabela 5.

Deve-se destacar que as cultivares do grupo 'MiNw®' tem como
caracteristica alto vigor vegetativo (GUERREIRO HWQ; FAZUOLI,
AGUIAR, 2006).Em estudo realizado na Estacdo Experimental de Dasp
por Fazuoli et al. (2005) estudando o vigor vejeiate plantas pertencentes ao
grupo 'Mundo Novo' e 'Bourbon’, esses autores ivardm que as plantas
'Mundo Novo' possuem melhor vigor vegetativo quepémtas do grupo
'‘Bourbon'.

Neste trabalho pode-se observar o alto potencigletaivo das
testemunhas Mundo Novo e Catuai, amplamente pkasitad Brasil, deve-se
também destacar o vigor daopulacdo05 (Bourbon Amarelo - Faz. Boa

Vista/Campos Altos — MG)p qual ndo apresentou diferenca em relagcdo as
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testemunhas. Esta informacdo é importante, poifcarea seu potencial
vegetativo.

De acordo com Severino et al. (2008),vigor vegetativo possui
correlagdo direta com o potencial produtivo, senglsta caracteristica
agronbmica a que apresentou melhor relagcdo de -e&ita com a
produtividade. Neste trabalho pode-se verificarxiasténcia dessa correlacao,
visto que as populac¢des 17, 19, 05, 02, 03 e lfemmmtes aos dois grupos
mais produtivos, também se encontram nos dois grugmm maior vigor

vegetativo.

Tabela 5 Notas de vigor vegetativo de 20 populaci@esafeeiro avaliadaam
trés locais de Minas Gerais — média de trés anos.

N°  Populaces Local _ Média
Lavras Trés Pontas Patrocinio Geral
01 Bourbon Amarelo 711 a 7,33 b 5,00 b 6,48d
02 Bourbon Amarelo 7,89 a 8,00 a 6,22 b 737b
03 Bourbon Amarelo 7,89 a 7,33 b 6,89 a 737b
04 Bourbon Amarelo 7,78 a 7,00 b 467b 6,48 d
05 Bourbon Amarelo 7,78 a 8,67 a 7,44 a 7,96 a
06 Bourbon Amarelo 7,56 a 8,00 a 522b 6,93 c
07 Bourbon Amarelo 711 a 7,67b 5,56 b 6,78 c
08 Bourbon Amarelo LCJ 10 7,56 a 8,00 a 567b ¢,07
09 Bourbon Amarelo 7,67 a 7,00b 522b 6,63 d
10 Bourbon Amarelo 7,22 a 7,67b 5,89b 6,93 c
11  Bourbon Amarelo 7,55 a 7,00 b 5,56 b 6,70 c
12 Bourbon Amarelo 7,22 a 6,67 b 522b 6,37 d
13  Bourbon Vermelho 7,66 a 6,67 b 5,78b 6,70 c
14 Bourbon Vermelho 7,78 a 7,00b 589b 6,89 ¢c
15 Bourbon ltaliano 7,78 a 7,33 b 578Db 6,96 ¢
16  Bourbon Trigo 7,22 a 6,67 b 4,67b 6,19d
17 Bourbon Limoeiro 8,22 a 9,00 a 545b 7,56 b
18 Mundo Novo IAC 502/9 8,33 a 9,00 a 7,67 a 8,33 a
19 Catuai Vermelho IAC 144 8,44 a 8,67 a 7,56 a 8,22 a
20 Icatl Amarelo IAC 3282 7,67 a 8,33 a 5,33b 11
Média 7.67 A 7.65 A 5.83B 7,05

Médias seguidas de mesma letra minUscula na celunailscula na linha ndo diferem
entre si pelo teste de Scott-Knott com nivel dei@@ncia de 5%.
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4.1.3 Porcentagem de grdos com peneira 16 e acima

A classificagéo por peneiras é indicada por esfacionada aos padrées
de qualidade do café e sua utilizacdo deve setizada na producéo de cafés
especiais. Neste contexto, € interessante a ani@ipercentagem de grdos com
peneira alta, para a uniformidade do lote. Essdommidade influencia
diretamente o aspecto fisico e o ponto de torra.

Considerando os dados apresentados na Tabeladbpese a influéncia
genética e ambiental sobre a formacgéo de grdospemmira alta, uma vez que
houve diferenca significativa entre as diferentgsutacées dentro de cada local
estudado.

Verifica-se que as populacBes apresentaram eleyamlaentagens de
grdos com peneira 16 e acima, houve a formacaoidegdipos em Lavras, trés
grupos em Trés Pontas e quatro em Patrocinio.

Considerando todos os locais e épocas de avaliag@enas as
populacdes 02 (Bourbon Amarelo - Faz. Exp. do PREIEEAVarginha — MG),
03 (Bourbon Amarelo - Faz. Bom Jardim / S.A. AmparblG) e 16 (Bourbon
Trigo - Faz. Monte Alegre / Alfenas — MG) foram stpres em todos os locais,
todos pertencentes ao grupo Bourbon.

As populacdes de Bourbon Amarelo, Vermelho e Catpedsentam em
peneira média 16, em contrapartida os genétiposMdedo Novo séo
reconhecidos por apresentarem peneira média 17 RREERO FILHO;
FAZUOLI; AGUIAR, 2006). De acordo com Fazuoli et €2005) as progénies
de Bourbon Amarelo e Bourbon Vermelho apresentagneipa de tamanho
menor em relacdo as progénies de Mundo Novo. Nestealho varias
populacdes de Bourbon tiveram peneira maior doagpueafeeiros da cultivar
Mundo Novo IAC 502/9, realgando o potencial degpa®dtipos em estudo na

producao de gréos de peneira alta.
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Ressalta-se que a populacdo 17 (Bourbon Limodtar- Monte Alegre
| Alfenas — MG), a qual apresentou maior produsidel média em todos os
locais, exibiu menor porcentagem de grédos com pedéi e acima em todos os
locais estudados e também na média geral. Estepfate estar relacionado a
distribuicdo de fotoassimilados, possivelmente coaior quantidade de frutos
(dreno), o que ocasionou menor enchimento de gr@omsequentemente graos

classificados em menor peneira.

Tabela 6 Porcentagem de graos com peneira 16 e at@n?0 populacdes de
cafeeiro avaliadas em trés locais de Minas Gerargdia de quatro

anos.

o . Local Media
N° Genotipo Lavras Trés Pontas Patrocinio Geral
01 Bourbon Amarelo 68,66 b 67,30 b 61,98 b 65,98 c
02 Bourbon Amarelo 72,29 a 71,54 a 66,64 a 70,16 a
03 Bourbon Amarelo 72,78 a 73,50 a 66,15 a 70,81 a
04 Bourbon Amarelo 68,79 b 66,96 b 60,79 b 65,51 c
05 Bourbon Amarelo 62,35b 59,82 c 58,16 c 60,11 d
06 Bourbon Amarelo 67,15 b 69,63 b 58,33 c 65,03 c
07 Bourbon Amarelo 72,6 a 66,91 b 63,31b 67,61b
08 Bourbon Amarelo LCJ 10 67,07 b 75,74 a 65,50 a 9,4%a
09 Bourbon Amarelo 65,23 b 67,23 b 66,76 a 66,40 b
10 Bourbon Amarelo 71,15a 71,34 a 62,75 b 68,41 b
11 Bourbon Amarelo 67,89 b 67,32 b 57,20 c 64,13 c
12 Bourbon Amarelo 69,57 b 70,48 a 61,71b 67,26 b
13 Bourbon Vermelho 72,00 a 68,06 b 67,68 a 64,25
14 Bourbon Vermelho 72,02 a 71,65 a 64,07 b 69,25 a
15 Bourbon Italiano 75,03 a 73,61 a 63,06 b 70,57 a
16 Bourbon Trigo 74,52 a 76,10 a 68,09 a 72,90 a
17 Bourbon Limoeiro 63,29 b 58,67 c 50,18 d 57,38 e
18 Mundo Novo IAC 502/9 67,98 b 60,58 c 56,48 c 661
19 Catuai Vermelho IAC 144 66,32 b 62,18 c 6828 65,26¢C
20 Icati Amarelo IAC 3282 74,21 a 67,09 b 68,00a 9,7%a
Média 69,54 A 68,28 B 62,70 C 66,84

Médias seguidas de mesma letra minUscula na celunailscula na linha ndo diferem
entre si pelo teste de Scott-Knott com nivel dei@ncia de 5%.

Em Lavras a porcentagem média de grdos com peb@imacima de

todas as populacdes foram superiores a média eadargém Trés Pontas, que
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foi superior & média de Patrocinio. Sendo que exetifa foi de 6.84% do local

de maior para o local de menor média.

4.2 Andlise sensorial da bebida

As médias para as variaveis relacionadas a ars#lisgorial da bebida
sdo apresentadas na Tabela 7. Observa-se queasdagpulacdes exibiram
notas totais iguais ou superiores a 80, o que ewideo alto potencial para
producao de cafés especiais segundo a metodolilgiada pela BSCA.

Quanto aos critérios avaliados pela metodologia 8SA40 houve
diferenca significativa entre os tratamentos pasa atributos: fragrancia,
uniformidade, auséncia de defeitos, dogura, cdipaljzacdo, equilibrio e final.

Para os atributos de sabor, acidez e corpo, aslgudes foram
distribuidas em dois grupos. Para o atributo sabgrupo de maior média foi
composto pelas populacdes 04 (Bourbon Amarelo - Beténia / S.A. Amparo
- MG) e 19 (Catuai Vermelho IAC 144 - Faz. Experita¢ de Machado - MG),
para o atributo acidez o grupo conteve as poputa@de(Bourbon Amarelo -
Faz. Betania / S.A. Amparo - MG) e 19 (Catuai VdhmdAC 144 - Faz.
Experimental de Machado - MG), 10 (Bourbon Amarel&az. Nogueira /
Carmo de Minas — MG), 14 (Bourbon Vermelho - Fago Sodo Batista /
Campos Altos — MG), 03 (Bourbon Amarelo - Faz. Béemdim / S.A. Amparo
— MG), 06 (Bourbon Amarelo — IAC/SP), 18 (Mundo NMoMC 509/2 - Faz.
Experimental de Machado — MG) e 12 (Bourbon Amarekaz. Samambaia/
S.A. Amparo - MG), para o atributo corpo 19 (Catdafmelho IAC 144 - Faz.
Experimental de Machado - MG), 04 (Bourbon Amareleaz. Betania / S.A.
Amparo - MG), 14 (Bourbon Vermelho - Faz. Sdo JBatista / Campos Altos
— MG), 10 (Bourbon Amarelo - Faz. Nogueira / CardeoMinas — MG) e18
(Mundo Novo IAC 509/2 - Faz. Experimental de Maahad MG). As
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populacdes 04 e 19 se enquadraram no grupo de mm&idia em todos o0s
aspectos avaliados.

Os dados encontrados no presente trabalho corroboman os de
Figueiredo (2010) e Figueiredo et al. (2013), qetectaram capacidade de
alguns genotipos de Bourbon para a producéo de eafieciais. Pereira (2008)
destacou o genétipo Bourbon Vermelho entre os 2ibtgws de café arabica
estudados para a producgéo de cafés especiais.

Analisando as Tabelas 2 e 6 é possivel verificaragipopula¢cdes com
maior nota final na analise sensorial ndo foranessgriamente as populacdes
com as produtividades mais elevadas. No entante-ske salientar que o ganho
final em funcdo da qualidade pode ser muito mattivef que o ganho em
produtividade, sendo desejavel aliar a produtivideain a qualidade da cultivar.

Ferreira (2010), em trabalho realizado nas regfids Alto Paranaiba
de Minas Gerais com selecdo de genotipos de Bouwisando a producéo de
cafés de alta qualidade, verificou que os genotidoéBourbon Amarelo - Faz.
Betania / S.A. Amparo - MG) e 06 (Bourbon AmareldAE/SP) produziram
cafés especiais.

Avaliando as caracteristicas quimicas, fisico-geéie sensoriais de
cultivares de café Qoffea arabical.) em Patrocinio-MG, Pereira (2008)
destacou as cultivares Bourbon Vermelho da terr@adgua MG1 como
potenciais produtoras de cafés especiais, atingiadavaliacao final 82 pontos,
confirmando que a Bourbon Vermelho apresenta piatiepara 6tima qualidade
de bebida.



Tabela 7 Notas finais da andlise sensorial de beb&jundo critérios da BSCA, de 20 populacdesfieico avaliadas
no municipio de Lavras-MG na safra 2012/2013.

Caracteristica

N° de Auséncia
ordem Fragrancia Uniformidade de Docgura Sabor Acidez Corpo  Finalizagcdo Equilibrio néfFi Total
Defeitos
1 7,33 a 10,00 a 10,00a 10,00a 7,67b 750b ,50 7,67 a 7,50 a 750a 82,67 a
2 7,67 a 9,33 a 10,00a 10,00a 7,75b 742b ¥,67 7,83a 7,50 a 7,67a 82,83a
3 7,83 a 10,00 a 10,00a 10,00a 7,83b 7,75a br/,67 7,67 a 7,58 a 750a 83,83a
4 8,17 a 10,00 a 10,00a 10,00a 8,58a 8,08a 8,17 8,42 a 8,17 a 8,00a 87,58a
5 7,50 a 10,00 a 10,00a 10,00a 7,58b 750b ,50 7,58 a 7,75 a 758a 83,00 a
6 7,75 a 10,00 a 10,00a 10,00a 8,00b 7,75a br,67 7,92a 7,75 a 7.75a 84,58 a
7 75a 10,00 a 10,00a 10,00a 7,67b 7,42b 7,50 7,67 a 7,50 a 733a 82,58a
8 7,67 a 10,00 a 10,00a 10,00a 7,67b 733b ,67 7,83a 7,33 a 750a 83,00 a
9 7,33 a 10,00 a 10,00a 10,00a 7,75b 742b ,50 7,83 a 7,67 a 750a 83,00 a
10 7,83 a 10,00 a 10,00a 10,00a 8,08b 7,75a 3a,8 8,08a 7,83 a 7,83a 85,25a
11 7,42 a 10,00 a 10,00a 10,00a 7,75b 75b kv,50 7,67 a 7,58 a 758a 83,00 a
12 7,75 a 10,00 a 10,00a 10,00a 7,83b 7,67a 8b/,5 7,67a 7,58 a 758a 83,67 a
13 7,25 a 10,00 a 10,00a 10,00a 7,50b 750b 0,5 75a 7,67 a 75a 82,42 a
14 7,75 a 10,00 a 10,00a 10,00a 8,00b 7,75a 3a,8 8,00a 7,75 a 767a 84,75a
15 7,92 a 10,00 a 10,00a 10,00a 8,00b 750b 8,5 7,83a 7,92 a 767a 84,42a
16 7,58 a 10,00 a 10,00a 10,00a 8,00b 75b lv,67 7,83 a 7,75 a 7,75a 84,08 a
17 7,33 a 9,33 a 10,00a 10,00a 7,67b 742b W,67 7,75a 7,42 a 742a 82,00 a
18 7,75 a 10,00 a 10,00a 10,00a 8,00b 7,75a 3a,8 8,00a 7,83 a 7,75a 8492a
19 8,17 a 10,00 a 10,00a 10,00a 8,50a 8,00a 7a,1 8,25a 8,00 a 8,00a 87,08a
20 7,67 a 10,00 a 10,00a 10,00a 8,00b 750b 5,7 7,83a 7,75 a 7,67a 84,17 a

Médias seguidas de mesmas letras minusculas na@ecelmailsculas na linha nao diferem entre siteste de Scott Knott, com 5%
de significancia.

ZS
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5 CONSIDERACOES FINAIS

Considerando os dados de trés anos de avaliacio pagor vegetativo,
quatro anos para a porcentagem de grédos com pdiegaacimae seis anos
para produtividade de gréos, pode-se verificar agig@opulacdes de Bourbon
apresentam-se altamente vigorosas, com grandenpggitde graos com peneira
16 e acima e altamente produtivas, em alguns cesondo estatisticamente
iguais ou até mesmo superiores as testemunhas MNimeb, Catuai e Icat).

As populacdes que apresentaram melhores potedeiaslecdo para as
caracteristicas avaliadas serdo selecionadas teripomente, cruzadas com
cultivares comerciais e genétipos utilizados nag@mmas de melhoramento da
Epamig, com o intuito de melhorar a qualidade dedaedessas cultivares.
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6 CONCLUSOES

As populagbesestudadas apresentam maior potencial produtivo na
regido Sul de Minas do que na regido do Alto Pdbana

As populag¢des 05 (Bourbon Amarelo - Faz. Boa Vis&ampos Altos —
MG), 17 (Bourbon Limoeiro - Faz. Monte Alegre / éffas - MG) e 19 (Catuai
Vermelho IAC 144 - Faz. Experimental de Machado G)Mmostram-se mais
produtivas, adaptadas e estaveis.

A alta pontuacéo final obtida pelas populacBes derlon na analise
sensorial de bebida indica que possuem elevadm@atgara a producao de

cafés especiais.
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