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A atividade cafeeira vem se adaptando nos Ultimos anos, para atender a demanda do mercado. Se por
um lado grandes nlveis de tecnologia tém sido exigidos pelo setor cafeeiro, para o aumento da produtividade,
reducéo de custos e restricdo ao uso de agroquimicos, por outro lado, nunca se valorizou tanto a qualidade do
café com a crescente expansdo do consumo de cafés especiais. Diversos fatores podem influenciar a composicao
quimica do gréo e, consequentemente, a qualidade do café produzido. Dentre eles, podem-se destacar fatores
genéticos (como acultivar utilizada), ambientai s (condic¢des edafo-climéticas) e culturais (condicdes de manej o).

A cultivar Bourbon, possui uma caracterlstica de grande destague em relagdo a qualidade de bebida, que
€ seu alto potencial para a producdo de cafés especiais. No entanto, 0 que se tem descrito desta variedade relata que
0 material apresenta menor produtividade. Dessa forma, objetivou-se com o presente trabaho avaiar o
comportamento de cultivares de cafeeiros Bourbon, em diferentes locais, frente a estabilidade de caracterlsticas de
interesse como produtividade, uniformidade de maturacéo e porcentagem de graos chochos.

Os experimentos foram instalados na Fazenda Experimental da EPAMIG, em Trés Pontas (espacamento
3,50m x 0,80m) e em uma propriedade particular (Fazenda Cerrado Grande) no municlpio de Santo Anténio do
Amparo — MG (espacamento 4,0m x 0,80m). Foram avaliados 20 gendtipos (Tabela 1), sendo 17 pertencentes ao
grupo Bourbon e trés cultivares comerciais utilizadas como testemunha. Os ensaios foram implantados em dezembro
de 2005, utilizando o delineamento de blocos casualizados, com trés repeticbes e parcelas constituldas por
dez plantas. Foram avaliadas as seguintes caracterlsticas: produtividade em sacas.ha® (sacas de 60 Kg de
café beneficiado), porcentagem de frutos no estédio “cerejad’ e porcentagem de frutos chochos das trés primeiras
colheitas (triénio 2008-2010), sendo agrupadas em triénio. Os tratos culturais e fitossanitarios utilizados
seguiram  as recomendacdes locais. A corregdo, adubacdo de solo e os foliares com os micronutrientes foram
realizadas conforme a CFSMG — 5% aproximagdo (Guimardes et al., 1999). As andlises estatlsticas foram
realizadas com o programa computacional Sisvar e foi utilizado o teste F, a 5% de probabilidade. Com base
na deteccdo de diferencas significativas entre tratamentos e suas interacdes, foram feitos os desdobramentos e as
médias foram comparadas pel o teste de Scott-K nott.

Resultados e conclusdes

Na Tabela 1 s3o apresentadas as médias de produtividade (sc.ha®), frutos cereja(%) e chocho(%) das
cultivares em cada local. Com relagdo a produtividade, nota-se que ndo houve diferenca entre as médias no
municlpio de Trés Pontas. Ja para o experimento instalado em Santo Antdnio do Amparo, houve a formagdo de dois
grupos, onde os tratamentos que se destacaram com as maiores produtividades foram 1,5,7,8,10,11,12,13,14,15,18,19
e 20. Desse modo, os Bourbons estudados apresentaram o mesmo potencia produtivo em relagéo as testemunhas, o
gue mostra que estes materiais possuem caracterl sticas agrondmicas compatl veis com a realidade atual da cafeicultura
brasileira.

Quando se analisou a porcentagem de frutos no estadio “cereja’, sendo este ideal para se conseguir cafés de
melhor qualidade em funcéo dos frutos apresentarem sua maturacado fisiol égica completa, verifica-se que ndo houve
diferenca significativa das cultivares na lavoura localizada em Santo Anténio do Amparo. Nesta avaliacdo, em Trés
Pontas, houve a formacao de dois grupos, onde os tratamentos 1,2,5,7,8,9,10,13,14 e 20 foram os que tiveram melhor
desempenho. No entanto, estes valores estdo aquém dos preconizados para o inlcio da colheita, que € de 80 a 85% no
estadio cergja (Bartholo & Guimarées, 1997).

Para porcentagem de frutos chochos, em Trés pontas, os tratamentos 1,2,3,6,7,8,10,11,12,13,14,17,18,19 e
20 apresentaram menores porcentagens de frutos chochos, com uma amplitude de variagdo de 89,39% a 98% e média
gera de 94,48% para frutos normais. Em Santo Anténio do Amparo, ndo foi detectada diferenca significativa para
esta caracterlstica. Observa-se, para os dois locais estudados, que todas as cultivares apresentaram uma maior
porcentagem de frutos normais do que chochos, com médias gerais acima de 90% de frutos normais. Segundo
Carvaho et al. (2006), porcentagem de frutos normais acima de 90, é considerada satisfatéria pelos melhoristas
durante a avaliacdo e selecdo de cafeeiros em programas de mel horamento.

A partir dos dados obtidos pode-se concluir que:

As cultivares Bourbon amarelo (EPAMIG/Machado), Bourbon amarelo (Faz. Boa Vista- C. Altos), Bourbon

amarelo (Faz. Toriba - S.S.P), Bourbon amarelo LCJ — 10 ( IAC), Bourbon amarelo (Faz. Nogueira - C. de

Minas), Bourbon amarelo (Faz. Paixdo - C. de Minas), Bourbon amarelo (Faz. Samambaia - S.A.A),

Bourbon vermelho (Procafé - Varginha), Bourbon vermelho (Faz. S.J. Batista - C. Altos), Bourbon Italiano

(Faz. Monte Alegre), apresentaram-se estati sticamente iguai s as testemunhas em relacdo a produtividade nos

dois locais estudados.

Todas as cultivares, em ambos os locais, apresentaram nlveis satisfatérios para a caracterlstica porcentagem

de gréos chochos.

Houve interferéncia do ambiente para todas as caracterlsticas, uma vez que a interacdo Cultivar X Local foi

significativa.
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Tabela 1-Relacdo de cultivares com suas respectivas origens e resultados para produtividade média (sc.hal),
porcentagem de frutos cergja e de chocho do triénio 2008-2010, em doais locais da regido Sul do estado de Minas
Gerais.

Pr?g(l;trl]\glc;ade Fruto Cerga(%) Fruto Chocho(%)
Cultivares Trés SA.do Trés SA.do Trés SA.do
Pontas  Amparo Pontas Amparo Pontas Amparo
1. Bourbon amarelo (EPAMIG/Machado) 47,392 3887a 5249  5000a  200b  10,00a
2. Bourbon amarelo (Procafé - Varginha) 4187a 213%  5344a 4933  4,00b 7.67a
3. Bourbon amarelo (Faz. Bom jardim- SA.A) 41542 34160  4830b  4800a  367b 7.67a
4. Bourbon amarelo (Faz. Betania - SA.A) 34522 2913  4634b 5833  1067a  833a
5. Bourbon amarelo (Faz. Boa Vista- C. Altos) 47.35a 4483a 58464 52.00a 7.00a 10,00a
6. Bourbon amarelo (IAC) 3472a 2052b  4444b  6L67a  4,00b 9,00a
7. Bourbon amarelo (Faz. Toriba - SSP) 41252 4228  626la 4533 533 1133
8. Bourbon amarelo LCJ-10 (1AC) 408la 4938  5387a  4867a  6,00b 867a
9. Bourbon amarelo (Faz. Castro - C. deMinas) 4000a 3449  5975a  5067a 833  1l67a
10. Bourbon amarelo (Faz. Nogueira- C. de Minas) 35.24a 43.80a 59.39% 57.00a 6.33b 833a
11. Bourbon amarelo (Faz. Paixao - C. de Minas) 2749a  4932a  498% 56002  4,67b 9,67a
12. Bourbon amarelo (Faz. Samambaia - SA.A) 35,77a 4499  487lb 4033 4000 1233
13. Bourbon vermelho (Procafé - Varginha) 3703a 423%  535%a  4867a  367b 9,67a
14. Bourbon vermelho (Faz. S.J. Batigta - C. Altos) 34,253 4856a 56,72a 55,67a 4,670 867a
15. Bourbon Italiano (Faz. Monte Alegre) 3358a 44,72a 47,880 52,008 8,67a 8,33a
16. Bourbon Trigo (Faz. Monte Alegre) 2741a  1873b  3804b 51,332  800a  1333a
17. Bourbon Limoeiro (Faz. Monte Alegre) 4491a 2539 4357b 49.33a 4,670 10.33a
18. Mundo Novo IAC 502/9 46052 5300  4507b  5467a 533 1333
19. Catual Vermelho IAC 144 4160a 5170 45000  5067a 433 867a
20. lcatt Amarelo IAC 3282 371la 538la  525la  5L00a  500b 8,00a
Média 3849A 3957A  5L00A  G5153A 5528 9,75A
CV(%) 2153 1257 3455

Médias seguidas pela mesma letra mintscula nas colunas, e mailscula na linha ndo diferem estatisticamente entre si, pelo teste de Skott-Knott
ao nlvel de 5% de significancia.



