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VARIACAO DO TEOR DE SACAROSE EM GRAOS CRUS DE CAFE ROBUSTA EM
FUNCAO DO ANO DE PRODUCAO
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RESUMO: O café é uma bebida apreciada mundialmente pelo seu sabor, aroma e pela sua bioatividade. Das duas
espécies de volume comercial significativo, a variabilidade da composi¢cdo quimica do grdo é maior em Coffea
canephora (café robusta). Esta espécie € alogama, uma caracteristica que amplia a possibilidade de variagdo sazonal da
composicdo quimica do fruto para além das proporcionadas pelo clima. Devido & importancia da sacarose presente no
grdo de café cru na geragdo de aroma, cor e sabor da bebida de café e & suscetibilidade da espécie C. canephora a
variabilidade sazonal, neste trabalho foi quantificado em HPLC o teor de sacarose em gréos de 2 safras. A concentragdo
de sacarose em graos de cafeeiros colhidos em 2011 e 2014 e preparados pelo método natural variou entre 3,88% e
7,17% (bs). E em grdos de frutos colhidos em 2011 e 2013 preparados pelo método despolpado variou entre 4,22% e
8,72% (bs). Os resultados evidenciaram que em 95% dos gendtipos avaliados houve varia¢do do teor de sacarose em
fungdo do ano safra.
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SUCROSE CONTENT IN RAW GRAINS OF ROBUSTA COFFEES FROM DIFFERENT
PRODUCTION YEARS

ABSTRACT: Coffee is a beverage worldwide consumed because of its taste, aroma and bioactivity. Comparing the
chemical composition of the two species of significant commercial volume, Coffea canephora and Coffea arabica, the
variability of the chemical composition of the grain is higher in C. canephora. This species is allogamous, a feature that
increases the possibility of seasonal variation of the chemical composition of the fruit. Given the importance of sucrose
present in the coffee raw beans in the generation of aroma, color and flavor of the coffee beverage and the susceptibility
of C. canephora to seasonal variability, in this work we quantified the sucrose content in the raw grains from 2 harvests
of coffee fruits belonging to this species. The concentration of the sucrose in the coffee beans harvested in 2011 and
2014 and prepared by the natural method ranged between 3.88% (dw) and 7.17% (dw). And that in coffees harvested in
2011 and 2013 prepared by the pulped method it varied between 4.22% (dw) and 8.72% (dw). The results showed that .
in 95% of the genotypes analyzed the sucrose content in the raw coffee beans varied with the crop year
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INTRODUCAO

Alguns componentes do grdo de café cru tém sido empregados como indicativo da qualidade da bebida. Entre esses
componentes destacam-se o contetdo dos diferentes &cidos clorogénicos e de lipideos, o contetido de proteinas, de
carboidratos e de sacarose.

A sacarose € o0 aglcar de baixo peso molecular em maior concentracdo no café cru e € um importante precursor de
aroma, sabor e cor da bebida. As caracteristicas sensoriais do grdo cru tém pouca relagdo com as do grdo torrado e a
sacarose é responsavel por grande parte da diferenca entre eles na medida em que nas condices de torrefacdo do grédo
ela carameliza, se degrada e reage com aminoacidos com a formacao de compostos aromaticos e depoésitos de coloracdo
escura tipica.

Dentre os fatores que se destacam por influenciar o teor de sacarose no grédo cru de café, estdo o grau de maturacéo do
fruto, a variedade e o clima. Pode-se citar como efeitos dessas varidveis o fato de graos de café crus da espécie Coffea
arabica conterem mais sacarose do que os de C. canephora nas mesmas condices, e de os frutos colhidos em 2013 em
Campinas conterem mais do aglcar do que os colhidos em 2012. Além desses fatores, o carater de planta alogama dos
cafeeiros robustas também contribui para a variabilidade da composicao quimica do grdo em diferentes safras, visto que
neles a fecundacao é cruzada. Neste trabalho apresentam-se os resultados de analises de cafeeiros C. canpehora de duas
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safras, com o objetivo de avaliar a extensdo do efeito do clima e da sua alogamia varia¢do do teor de sacarose dos
genotipos estudados

MATERIAL E METODOS

Material Vegetal: Foram analisadas amostras de clones de C. canephora em selecdo, mantidas em Herculandia e
amostras de cafeeiros mantidos em Campinas, colhidas em 2011, 2013 e 2014.

Nos anos de 2011 e 2014 foram preparadas amostras pelo método natural e nos anos de 2011 e 2013 as amostras foram
preparadas pelo método despolpado. A secagem foi feita ao sol até aproximadamente 11% de umidade. Apos a secagem
e 0 descanso de cerca de 30 dias, os cafés foram beneficiados e armazenados em ambiente seco até a moagem a
granulometria inferior a 0,5 mm. Os gréos de café crus moidos foram acondicionados em sacos plasticos e mantidos -
18°C.

Determinacdo da Concentragdo de Sacarose: A extragdo de sacarose foi realizada com 500 mg de grdo de café cru
moido em baldo volumétrico com agua ultra pura (18,2 MQ) a 70°C. A amostra foi mantida por 30 minutos a 70 °C
com agitacdo a cada 10 minutos. Apds filtracéo e purificacdo em cartucho descartavel de C18, a amostra foi filtrada em
membrana de 0,22 pm. A concentracdo de sacarose foi determinada em cromatografia liquida de alta eficiéncia
acoplado a detector eletroquimico, empregando-se coluna CarboPacl (Dionex®) e pré coluna. A eluicdo foi realizada a
30°C, com fluxo de 1 mL/min, utilizando-se como eluente solucdo de 50 NaOH mMol.L™. As concentragdes foram
calculadas a partir da area do pico de uma solugdo padrdo de sacarose (PEZZOPANE, et al., 2012).

As concentracOes de sacarose foram expressas em porcentagem de massa seca e submetidos a andlise de variancia. As
médias foram comparadas pelo método Scott & Knott através do programa estatistico GENES.

RESULTADOS E DISCUSSAO

A concentragdo de sacarose nas amostras colhidas em 2011, e, em repeti¢do, também em 2014, preparadas pelo método
natural esteve entre 3,88% (bs) e 7,17% (bs) (Tabela 1). Dez (90,91%) das 11 amostras colhidas e analisadas
apresentaram em 2011concentragdo de sacarose no gréo cru diferente da quantificada em 2014. Apenas no cafeeiro
IAC 44 C39 a concentracdo de sacarose no gréo cru ndo sofreu influéncia do ano safra. Cinquenta e cinco por cento dos
gréos crus dos frutos dos cafeeiros mantidos em Herculandia da safra 2010/2011 continham mais sacarose do que 0s
dos frutos colhidos em 2014, evidenciando o efeito do clima e da alogamia sobre a sua composicéo.

Tabela 1. Teor de Sacarose em grdos crus de C. canephora provenientes de Herculandia
preparados pelo método natural nos anos 2011 e 2014

Cafeeiro Anode  Sacarose Cafeeiro Anode  Sacarose

Colheita  (%bs) Colheita  (%bs)
IAC 4A C 21 2011 717° IAC 43 C 96 2014 5,73
IAC 6 C 104 2011 6,97 IAC 23 C 97 2014 5,649
IAC 24 C 27 2011 6,73° IAC 43 C 96 2011 5,58
IAC 17 C 69 2011 6,72° IAC 24 C 27 2014 5,559
IAC 4A C 21 2014 6,25" IAC 33 C 48 2014 5,13"
IAC 33 C 48 2011 6,15 IAC 25 C 32,33 2014 4,98'
IAC 6 C 124 2011 6,01° IAC 33 C 70 2014 4,83
IAC 33 C 70 2011 5,89f IAC 44 C 39 2011 4,74
IAC 17 C 69 2014 5,89f IAC 44 C 39 2014 4,67
IAC 6 C 104 2014 5,83f IAC 23 C 97 2011 4,05
IAC6C124 2014 577"  IAC25C3233 2011 388

Nas amostras colhidas em 2011 e, novamente, em 2013, preparadas pelo método despolpado, a concentragédo e sacarose
esteve entre 4,22%(bs) e 8,72% (bs) (Tabela 2). Em todas as amostras analisadas houve diferenca da concentracdo de
sacarose quando comparadas as duas colheitas, sendo que as concentracfes nos grédos de frutos colhidos em 2011 se
apresentaram superiores as de 2013. Embora ndo se tenha comparado estatisticamente os resultados obtidos para os
frutos preparados pelos diferentes métodos, os resultados das tabelas indicam que as concentragdes de sacarose nos
graos preparados pelo método despolpado sdo superiores as dos grdos preparados pelo método natural, mesmo em 2011.
Acontece que as amostras preparadas pelo método despolpado ja se supunham ter melhor qualidade de bebida. Além
disso, supfe-se que haja também efeito ambiental, visto que o clima de Herculandia difere do de Campinas.
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Tabela 2. Teor de Sacarose em grdos crus de C. canephora provenientes de Campinas
preparados pelo método despolpado nos anos 2011 e 2013

Cafeeiro Anode  Sacarose Cafeeiro Ano de Sacarose

Colheita  (%bs) Colheita (%bs)
EP 529 C 78,79 2011 8,72% EP 529 C 68 2011 6,82¢
EP 529 C 181 2011 8,24° EP 529 C 68 2013 6,08"
EP 529 C 35,36 2011 7,85° EP 529 C 166 2011 5,86'
EP 529 C 154 2011 7,69 EP 529 C 35,36 2013 5,81
EP529C 1,2 2011 7,37° EP529C1,2 2013 5,77i
EP 529 C 154 2013 7,34° EP 529 C 166 2013 5,23
EP 529 C 78,79 2013 7,15 EP 529 C 181 2013 4,22%

CONCLUSOES

O teor de sacarose nos grdos crus de C. canephora varia significativamente (p<0,05) em funcdo do ano safra,
independentemente do método de preparo.
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